LOUZNICKY ZPRAVODAJ‘

http://www.nazadusi.cz/zpravodaj.htm
http://www.facebook.com/groups/325713347009/ ~'—E;:|
http://www.louznice.com/2012/

LOUZNICKY ZPRAVODAJ

Lot Cislo: 43/2014

cmse. | pro tyden:
» . 5.11,2014-12.11. 2014

pravidelné nepravidelny tydenik z Louznice a okoli

ZPRAVY Z RADNICE

V pondéli 3. Listopadu 2014, probéhlo ustanovuijici zasedani zastupitelstva obce.

Zvoleni zastupitelé zvolili uvolnéného starostu a neuvolnéného mistostarostu a predsedy finan¢niho a
kontrolniho vyboru.

ZASTUPITELSTVO OBCE LOUZNICE PRO VOLEBNI OBDOBI 2014 — 2018

Starosta: Petr Krupka
Mistostarosta: Marcel Tiler
Predseda financ¢niho vyboru: Marcel Pohl

Predseda kontrolniho vyboru:  Michal Kazda

Zastupitelé: Lenka PeSatova
Miroslav Kramar
Jana Matéaskova

ZIMA SE POMALU BLiZi, MATE PREZUTE PNEUMATIKY?
Pozor, povinnost prezout na zimni pneumatiky plati od soboty 1.11.
Povinnost jezdit na zimnich pneumatikach plati pro obdobi od 1. 11. 2014 do
31. 3. 2015.
Novela silni¢niho zékona, ktera vesla v platnost 1. ¢ervence 2013, vSak bere v
potaz také povétrnostni podminky, coz ¢eskym fidicdm zatim chybélo. Pokud
tedy dojde k podobnému scénéfi jako nyni, kdy meteorologové ocekavaji velmi
teply pribéh listopadu, pokutu za jizdu na letnich pneumatikach necekejte.
Problém vSak miZe nastat ve chvili, kdy se vdm v zimnim obdobi pfihodi
dopravni nehoda, kterd by se pfi jizdé na spravnych pneumatikach
pravdépodobné nestala. PojiStovna se totiz bude zajimat pravé o jejich stav.
Pokud se prokaze nespravné obuti v mistech, kde bylo vzhledem k bezpecnosti
jizdy nutné (v horskych oblastech se podminky méni rychle), neziskate na
opravu ani korunu.
Je tedy na zvézeni, zda jezdit na zimnich pneumatikach jiz od 1. listopadu pri
teplotach okolo 15°C a pfi nahlém vykyvu pocasi byt prekvapen, nebo prezout
az ve chvili, kdy to situace vylozené vyzaduje. Prvni pfipad ma to negativum, ze
za jednu sezénu budete moci zimni pneumatiky pravdépodobné vyhodit. V
druhém pripadé sice mékkou smés zimniho obuti uSetfite, po neoCekavaném no¢nim snézeni vsak rano na silnici
nevyjedete.
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Ve stiedu 29. 10. 2014 ve 14:00,
v porodnici v Praze u Apolinare,
se Marté Absolonové (Louznice 45) a Davidovi HuSkovi,
narodil syn

Nikolas

Nikolas vazil 3,30 kg a 51 cm.
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Stastnym rodi¢tim gratulujeme a malého Nikolase vitame na svété!
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TRIDENY ODPAD - SMESNE PLASTY Z DOMACNOSTI

Vazeni obcané,
nyni mlzete také v nasi obci tfidit smésné plasty.

Na tento odpad se musi pouzivat zluté pytle, které si mlzete
zakoupit za 5,- KC v obchodé u pani Smidové.

NapInéné pytle patfi do boxu, pod Kulturnim domem, stejné jako
oranzové pytle na TETRAPACK.

PatFi sem: veskeré kelimky od jogurtd, masel, salatl apod., lahve a
kanystry od drogerie, plastové hracky, kbeliky, apod., prosté vse, co je
vyrobeno z plastl vcetné igelitovych (polyethylenovych) a mikrotenovych obald.

Nepatii sem: znecisténé plasty, plastové obaly se zbytky barev, olejli a potravin!

TASKY NA TRIDENY ODPAD
Zastupitelstvo obce, schvalilo na posledni verejné
schiizi, dne 6. 10. 2014, nakup 50 sad tasek na
tfidény odpad, od spolecnosti Ekokom.
Tasky budou zdarma vénovany obcaniim,
ktefi Fadné plati za svoz komunalniho odpadu
(popelnice), s podékovanim za tfidéni odpadu
v Louznici.
Sada na tfidéni odpadd obsahuje celkem tfi snadno
omyvatelné tasky, které je mozné k sobé spojit
suchym zipem.
Jednotlivé tasky jsou barevné odliSeny tak, aby bylo
y tridéni odpadll co nejjednodussi.
Zluté tasky jsou urceny na plasty, modré na papir a zelené na sklo. Vyhodou je, ze pokud se Zluta
taska naplni napriklad PET lahvemi, je mozné ji od ostatnich odejmout a vynést do kontejneru na
plasty samostatné.
Dékujeme, Ze spravné tfidite.
OU LOUZNICE
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ZE SVETA

JABLONEC N. N. - Znamou hospodu vyprovodil smutecni
prdvod se vsi paradou.

»Je tézké fici sbohem, ale kdyz uz, tak se vsi paradou,"
fekla si dvojice umélct, ktefi milovali hospodu Koliba. Tu
zacali posledni fijnovy den rozebirat délnici. Ustoupit
musela budouci vystavbé nového obchodniho centra,
stejné jako ji brzy bude nasledovat télocvi¢na v
Jugoslavské ulici. Ta pljde k zemi jesté letos, Jablon ceka
tento osud na jare roku 2015.

Kolibu mdZzeme pocitat mezi kultovni jablonecké podniky.
~Predevsim jde o skladbu lidi, ktefi se zde setkavali. Byl to
neuvéritelny mix," fekl pfi nedavném spole¢ném
fotografovani Martin Pouzar, ktery byl hlavnim inicidtorem
rozluckové akce se svou oblibenou hospodou.

Stejné jako byla bizardni skladba lidi, co sem chodili, to
bylo i se samotnou stavbou. ,Jako vytvarnik a designer
musim Fict, Ze estetika tu jde stranou," smal se Pouzar.
Schazet se u hrobu budou kazdy rok

Zacétek fungovani této stavby se pocitd do roku 1990, kdy
ji nékdo postavil jako Cernou stavbu a pozde€ji se ji ujal
Jaroslav Skal. Ten Kolibu vedl dlouha léta. Po ném ji
poslednich Sest let po sva kfidla vzala Svétlana Dustirova.
Posledni louceni bylo naplanovano do posledniho detailu.
Spolecné foto Stamgastd pofidili 15. fijna a do urny
putovalo spolecné s popelem ze dvou tramkd Koliby,
kterymi byla obloZena.

V sobotu 1. listopadu potom prosel smutecni priivod v Cele
s houslemi, od prazdné a Castecné rozebrané hospody az
na misto, kde Koliba nasla svij klid. To nyni znaji pouze
Ucastnici prévodu, ale ten, kdo bude hledat, jej jisté najde.
Louceni bylo veselé i smutné. Zavérecna basen potom
mnoha lidem vehnala slzy do oci. ,Takze pfisti rok opét
tady," znélo z Ust loucicich se lidi. A kam budou chodit
Stamgasti nyni? ,Zatim nevime. Moznosti je hodné, ale
jedno vime urcité. Nikde to nebude takové jako v Kolibg,"
shodovali se vSichni svorné.

Autor: Jan Zila

LUCANY N. N.
-V dubnu
ziskalo
rozhlednu
mésto Lucany.
Od té doby na
ni vystoupalo
témér devét
tisic turistd.
Pokracuje
sbirka na jeji
splaceni
Starosti a starosti. Ale také radost z dobrého hospodareni a
zajmu lidi. Rozhledna Bramberk uzaviela prvni sezénu, jez
absolvovala jiz pod pinym patronatem mésta Lucany.
To, Ze majitelem je mésto, je na rozhledné znat. ,Hned na
jare jsme vykaceli vzrostlé stromy, které vadily pfi vyhledu
na Jablonec, ted’ na podzim se jesté pustime do dalSiho
kaceni strom{l ve sméru vyhlidky na Lucany," pfibliZil Jifi
Resatko, starosta mésta Lucany.
Kazdy rok na rozhlednu Bramberk vystoupalo kolem sedmi
tisic turistl vice, letos o dva tisice vice. ,Do rozhledny uz
mdzeme, jako majitelé, investovat, coz je vidét. Otevreli tu
i obCerstveni, coz si samoziejmé lidé feknou. A je to vzdy
lepsi, kdyZ si po vystupu date néco na pfisun energie,"
vypravi Resatko. Mésto chce v Upravach rozhledny
pokraCovat i nadale. Po mensich krliccich, ale neustale.
»PoCitame s opravou schodiste, kvilli rozpoctu musime ale
po etapach," narazil Jifi Resatko na fakt, Ze méstska
pokladna stale jesté pocita Sramy po dubnové drazbé
rozhledny.
Dvere Bramberku se tedy pro letosni rok uzaviely. Ale
nemusite zcela zoufat. Pokud bude pékné pocasi, na chvili
rozhlednu oteviou. A pokud planujete vylet a chcete na
Bramberk vystoupat, neni nic lehciho, nez vytocit telefon
na zdejsi méstsky Grad, pokud mozno v pracovni dobé.
Na jare rozhledna opét naplno otevre. ,Ted’ se sejde nové
zastupitelstvo, tak uvidime, tfeba nékdo pfinese novy
napad, jak Bramberk provozovat dale. Urcité ale chceme
prodlouzit oteviraci dobu tak, aby byla rozhledna oteviena
denné minimalné od zacatku Cervna do konce zafi, podle
pocasi," doplnil starosta LuCan Resatko.
Mésto koupilo rozhlednu po mnohaletém snazeni letos na
jare. Cena za Bramberk v drazbé z vyvolavaci ceny 800.000
korun narostla vice nez trojnasobné na 2,51 milionu korun.
Protoze je ale pro mésto dllezita, koupili ji, i kdyz je tato
Castka nad moznosti Lucan.
Ale objevili se sponzofi, ktefi pomahaji. P&l milionu korun
méstu vénoval lékaf, ktery je velkym priznivcem
jizerskohorskych rozhleden, a dalSich 400.000 korun ziskalo
mésto od jablonecké firmy Jablotron. Symbolicky pomohlo i
mésto Jablonec
Dobré podminky ziskalo mésto i pfi ziskani Gvéru. ,Mame
uver na Ctyfi roky s navySenim 1,6 procenta," uvedl
Resatko. Starosta véfi, Ze jim se splacenim Gvéru pomohou
znovu patrioti i turisté. ,Na sbirkovém G¢tu uz mame zatim
350 tisic korun," fekl starosta. Cislo uctu je80039-
963239399/0800.
Autor: Jan Sedlak
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ZELEZNY BROD, PRAHA - Préci studentd
zeleznobrodské Skoly mlzete vidét v prestizni Window
gallery.
UZ na zacatku Fijna v centu Prahy, v ramci letosniho
roCniku Designbloku, zahajili prezentaci a vystavu
Stfedni Uméleckopriimyslové skoly sklafské ze Zelezného
Brodu, pod
nazvem Sklo a
design.
Samotny
Designblok, ktery
patfi k
vyznamnym
tuzemskym
prehlidkam
moderniho
designu, trva
pouze pét dni,
ovsem vybér
praci mladych
umélct ze
Zelezného Brodu
bude k vidéni do
konce tohoto
roku.
~Obrovsky
Uspéch je to predevsim z pohledu propagace Skoly," fekl
zastupce feditelky Martin Hlubucek.
Skola patfi k jedném z tradicnich vystavovatell v ramci
prazské show. Letos si ovsem poprvé misto nemusela
pronajimat, ale byla oslovena k ucasti kurdtorkou Duriou
Panenkovou. Pravé ona vystavu ve Windows Gallery
zahajila. Pfi svém proslovu navic pfipomnéla, Ze sama
povazuje tuto Skolu za jednu z nejprestiznéjSich u nas.
Celkem v Sesti vylohach pobocky Ceské sporitelny v
ulicich Rytifska a Melantrichova (budova Palace Rytitska)
najdete instalaci praci studentd vsech obord
Zeleznobrodské sSkoly.
»Je pravdou, Ze pfevazuji prace Cerstvych absolvent( a
maturantd, ale vybirali jsme pfedevsim to nejlepsi za
posledni dva roky," upfesnil Hlubucek kritéria nominace.
Skole jako takové se posledni dobou velmi dafi. Za
sebou ma dalsi uspésny rocnik Sklenéného méstecka,
které do Zelezného Brodu prilakalo opét nespocet
navstévnikd, stejné jako den otevienych dvefi, ktery
probéhl minuly tyden.
Designblok je vybérova mezinarodni prehlidka
soucasného designu nabytku, primyslového designu,
bytovych doplfik, svitidel, mddy a Sperku. Window
Gallery najdete v pobocce Ceské sporitelny v budové
Palace Rytifska. Galerie vystavuje v suterénnich
prostorach a jako vystavni plochy slouzi i vylohy
pobocky.
Autor: Jan Zila

http://jablonecky.denik.cz

http://www.liberecky-kraj.cz/

LIBERECKY KRAJ - Pres
sedm set zkontrolovanych
motorovych vozidel a sto
sedmdesat jedna odhalenych
prestupkl. Takovy je vysledek
policejni dopravni akce, ktera
na silnicich v Libereckém kraji
probéhla od patecniho dne do nedéle.
~Dvanact prestupkd jsme oznamili prislusnému
spravnimu organu a sto padesat devét jich vyresili na
misté uloZenim blokové pokuty," informovala mluvci
krajské policie Jana Svétla. Jen na pokutach tak policisté
vybrali hfesicich Fidi¢ vice jak Sestasedesat tisic korun.
Dopravné bezpecnostni akce se celkem zlcastnilo
osmdesat policistd. Zaméf¥ili se predevsim na kontrolu
dodrzovani povolené rychlosti jizdy, pouzivani
bezpecnostnich pasd a zadrznych systému u
prevazenych déti, ale také na Casty nesvar, kterym je
telefonovani béhem jizdy.
Podle mluvci patrali policisté zaroven po hledanych
osobach a odcizenych vozidlech a jinych véci.
Jak jiz z nadpisu vyplyva, nejvice motoristl se
prestupku dopustilo tim, Ze seSlapli plyn vice nez méli.
Policisté pfi rychlejsi jizdé nez povoluji znacky pfistihli
hned ctyfiaSedesat fidi¢d. Druhym ¢astym prohfeskem
byl nevyhovuijici technicky stav automobilu, na ktery
policisté béhem akce narazili hned v osmatficeti
pfipadech.
P&t Fidich nepouzilo zadrzny systém pfi prepravé déti,
dalsi hfisnik byl pod vlivem alkoholu, tfi fidi¢i bez
fidicského opravnéni a jeden u sebe nemél fidicsky
prikaz," upfesnila.
PatecCni den byl ale ve znameni i druhé policejni akce.
Ta probihala ale jen od tfinacté do sedmnacté hodiny.
Policisté se pri ni hlavné zaméfili na kontrolu rychlosti
jizdy. Proto se do ni zapojil i stihaci Volkswagen Passat.
Ani on o hfiSniky nemél nouzi. Policisté béhem
nékolikahodinové akce zkontrolovali sedmnact
automobild. Dopravni prestupek pak zjistili u péti fidica.
»TH jsme oznamili spravnimu organu, dva fidici byli pod
vlivem navykové latky a v jednom piipadé jsme fidici za
Spatné predjizdéni ulozili kauci ve vysi Sest tisic korun,"
dodala Svétla.
Zéroven policejni mluvci upfesnila informace o
zfetovaném fidici. Toho policisté odhalili v Hradku nad
Nisou. Jednalo se o devatenactiletého mladika, ktery
fidil automobil Honda Civic. Nejenze mél pozitivni test
na omamnou a psychotropni latku cannabis, navic fidil
auto i presto, ze ma zakaz fizeni. ,Policisté mu zakazali
dalSi jizdu a jesté tyz den v odpolednich hodindch mu
sdélili podezieni z trestného ¢inu mareni Uredniho
rozhodnuti," doplnila.
Autor: David Modry
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@ KULTURA a POZVANKY @

BURZA DRZKOV

9, listopadu 2014 od 7 hodin
O MOZES PRODAT NEZAHAZUI,CO JSI ZAHODIL U NAS KOUPIS.
Prosime aby vSichni navstévnici parkovali sva auta na parkovisti za

kilturnim domem a né€ na silnicil

http://www.burza-drzkov.estranky.cz/
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CERNA KRONIKA

JABLONEC NAD NISOU - V Utery 28. Fijna policisté z Obvodniho oddéleni v Jablonci nad Nisou ve zkraceném
pripravném Fizeni sdélili 25letému muzi podezieni ze spachani trestného Cinu kradeze, kterého se dopustil tyz den
odpoledne kratce pred patnactou hodinou v prodejné Albert v ulici Na VrSku v Jablonci nad Nisou. V tomto
obchodé byl pfistizen pfi kradezi zboZi v celkové hodnoté 772,- K¢ — dvou kav Jihlavanka, ¢okolady Milka a tfi
zubnich past. Podezrely se uvedeného jednani dopustil i pfesto, Ze byl v uplynulych tfech letech za takovy Cin
pravomocné odsouzen Okresnim soudem v Jablonci nad Nisou. Nyni mu za spachani trestného cinu kradeze hrozi
trest odnéti svobody az na tfi roky.

JABLONEC NAD NISOU - V pondéli 27. fijna policisté z Obvodniho oddéleni v Jablonci nad Nisou ve zkraceném
pripravném Fizeni sdélili 19letému mladikovi podezieni ze spachani trestného Cinu uvérovy podvod, kterého se
dopustil letos v kvétnu. V té dobé podeziely uzaviel Gvérovou smlouvu na poskytnuti Gvéru na nakup elektroniky
v hodnoté 9.490,- K¢. Mlady muZ ovSsem do soucasnosti neuhradil ani jednu splatku a nyni mu tak za spachani
uvedeného trestného Cinu hrozi trest odnéti svobody az na dva roky.

TANVALD - 30.10.2014 odpoledne se dvacet minut po
Ctrnacté hodné v Tanvaldé v ulici KrkonoSska stala dopravni
nehoda. Ridi€ s vozidlem zn. Citroen Xsara Picasso jel ve
sméru na centrum mésta, kde po projeti kfiZzovatky s ulici
Vitézna prehlédl na prechodu pro chodce zprava jsouci dva
chodce — 49letou Zenu a 67letého muze. Nasledné doslo ke
stfetu vozidla s obéma chodci, ktefi oba utrpéli zranéni, jehoz
charakter a doba IéCeni jsou pfedmétem probihajiciho Setfeni.
Ve voze s fidicem cestovaly tfi osoby — nikdo z nich zranéni
neutrpél. VSechny dechové zkousky provedené u fidice a
obou chodcl mély negativni vysledky. Policisté z Dopravniho
inspektoratu v Jablonci nad Nisou ve véci zahajili Ukony
trestniho fizeni pro podezieni ze spachani trestného ¢inu
ublizeni na zdravi z nedbalosti.

JABLONEC NAD NISOU - Policisté z Obvodniho oddéleni v Jablonci nad Nisou ve zkraceném pfipravném fizeni
sdélili 24letému muzi podezieni ze spachani trestného Cinu poskozeni cizi véci, kterého se dopustil v noci ve
triadvacet hodin 4. fijna letosniho roku. V tuto dobu podeziely rozbil sklenénou vypln vchodovych dveri u jednoho
z domu v uvedené ulici, ¢imz zpUsobil Skodu ve vysi 5.280,- K& Nyni mu tak za spachani uvedeného trestného
¢inu hrozi trest odnéti svobody az na jeden rok.

JABLONECKO - 31.10.2014 do hodiny po pilnoci policisté v noci na dneSek kontrolovali dva Fidice, ktefi neméli
za volant viibec usednout. Jeden byl pod vlivem alkoholu a druhy ma vysloveny zakaz fizeni motorovych vozidel.
Prvniho FidiCe, ktery nemél usedat v noci na dnesek za volant motorového vozidla, policisté kontrolovali Ctyficet
minut po ptinoci ve Smrzovce v ulici hlavni. TFicetiletému Fidici pfi kontrole policisté naméfili v dechu hodnotu
alkoholu 1,62 promile a na misté mu zadrzeli fidi¢sky prtkaz. Ve véci byly zahajeny ukony trestniho fizeni pro
podezieni ze spachani trestného cinu ohrozeni pod vlivem navykové latky, za jehoz spachani hrozi pachateli trest
odnéti svobody az na jeden rok. 5 y

Druhého fidiCe za volantem vozidla zn. Skoda Felicia policisté z Obvodniho oddéleni v Zelezném Brodé
kontrolovali o deset minut pozdéji v obci Hut'. Ti provedenou kontrolou zjistili, Ze tento 38lety muz ma v soucasné
dobé Méstskym Gfadem Tanvald vysloven platny zékaz Fizeni motorovych vozidel, a to az do Cervna 2016.
Tomuto Fididi jiz policisté ve zkraceném pripravném Fizeni sdélili podezieni ze spachani trestného cinu mareni
vykonu uredniho rozhodnuti, za jehoz spachani mu hrozi trest odnéti svobody az na dva roky.

DOLNI MAXOV - V sobotu 1. listopadu policisté z Obvodniho oddéleni ve Smrzovce ve zkraceném piipravném
fizeni sdélili 21letému muzi podezieni ze spachani trestného cinu vytrznictvi, kterého se dopustil tyz den kolem
jedné hodiny v noci. Podezrely se v té dobé v restauraci v Dolnim Maxové opakované dopoustél na mistech
verejnosti piistupnych hrubé neslusnosti spocivajicich ve vulgarnich nadavkach a plivani po hostech restaurace.
Déle jesté u jednoho z objektll pfevratil Sest plastovych kontejnerli na komunalni odpad. Vulgarni byl i na
zakrocCujiciho policistu, ktery ho na misté jesté v noci patnact minut pred druhou hodinou zajistil. Po provedenych
Ukonech byl podezfely propustén na svobodu a nyni mu za spachani uvedeného trestného Cinu hrozi trest odnéti
svobody aZ na dveé léta.


http://www.policie.cz
http://www.tudyne.cz
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POCASI

Podrobné pocasi najdete zde: http://www.louznice.com/2012/pocasi.php

Kde pravé prsi, najdete zde: http://mapy.in-pocasi.cz/ , http://radar.bourky.cz/

A jak je na horach? To najdete zde:_http://hydronet.tumam.cz/content/cz/Default.aspx,

STREDA Den: 14/18°C NEDELE Den: 8/12°C
5.11. Noc: 10/6°C 9.11. Noc: 8/4°C
CTVRTEK  Den: 9/13°C PONDELI Den: 8/12°C
6.11. Noc: 9/5°C 10.11. Noc: 8/4°C

PATEK Den: 6/10°C UTERY Den: 7/11°C
7.11. Noc: 8/4°C 11.11. Noc: 7/3°C
SOBOTA Den: 7/11°C STREDA Den: 6/10°C
8.11. Noc: 8/4°C 12.11. Noc: 7/3°C
PRANOSTIKY

Pada-li listi v listopadu, jisté brzy pfijde led, ale dlouho
nepobude.

Kdyz dlouho listi nepada, tuha zima se piikrada.

Kdyz se v listopadu hvézdy tfpyti, mrazy se brzo uchyti.
Studeny listopad - zeleny leden.

Listopadové snézeni neskodi viibec oseni.

Jestlize snih listopadovy dlouho zlstane, vice nez hndj
polim prospéje.

Kdyz napada snih na zelené listi, bude tuha zima.

V listopadu pfili§ mnoho snéhu a vody, to znamka pristi
neurody.

Jaké povétti jest v listopadu, takové ma byti mésice brezna
roku budouciho.

Jaky listopad, takovy brezen.

8.11.
Na Bohumira pfiroda k spanku se ubira.

9.11.

Svaty Teodor zasnézi témé hor.

Svaty Teodor - mrazy lezou z hor.

Na svatého Teodora sedlak jesté pilné ora.

11.11.

Je-li na svatého Martina pod mrakem, bude nestala zima, je-li
jasno, bude tuha zima.

Prijede-li Martin na bilém koni, metelice za metelici se honi.
Pljde-li hus o Martiné pres led, bude se jesté dlouho koupati.
Pljde-li husa na Martina po ledé, pfisti rok dlouhé Iéto bude.
O Martiné po ledu, o vanocich po blaté.

Martin a Katefina na blaté, vanoce na ledé.

Po svatém Martinu zima neZertuje.

Jsou-li na Martina mracna, zima je levna, jestli je noc jasna,
zima je mastna.

OBLOHA
Slunce JAKA BUDE ZIMA? Mésic
Vychdzi: Ze bude zima ml’rnc“ij.é,l’, se da odhadnout i podle 9 11. 2014
7:03 listi, ktere dlouho zistalo na stromech. "Kdyz briza Vychézi:
7 ' da: Zloutne prudce od vrchu dolu, bude zima bohata 18:37
apacia: na mréz, ale chuda na snih. V takové zimé hrozi Zapadé:
16:24 silné holomrazy, které neprospéji prirodé. Kdyz 9:24 :

naopak Zloutne odspoda vzhliru a pozvolné, bude

zima mirna a kratka.

Cim pozdé&ji pada listi, tim bude zima drsné&jsi.

Katastrofu by ale znamenalo podle pranostik,
kdyby byl hodné teply podzim. Pokud by
predcasné stromy nasadily na kvéty, znamenalo
by to velmi dlouhou zimu.


http://www.louznice.com/2012/pocasi.php
http://mapy.in-pocasi.cz/
http://radar.bourky.cz/
http://hydronet.tumam.cz/content/cz/Default.aspx
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SPOLECENSKA KRONIKA

KALENDARIUM
GRATULUJEME
Pevné zdravi pfejeme nasim spoluobcaniim a prateldim, ktefi tento tyden slavi narozeniny.
7.11. 2014 Oslavi narozeniny Lucie Hrdlickova
9.11. 2014 Oslavi narozeniny Josef Bukvic
10. 11. 2014 Oslavi narozeniny Josef Pesata
10. 11. 2014 Oslavi narozeniny Miroslava Darnkova
12. 11. 2014 Oslavi narozeniny Libuse Kramarova

Pokud si nékdo nepreje byt uveden v Louznickém Zpravodaji, nebo naopak, neni z nasi obce, ale ma nasi obec
rad a chce zde byt uveden, staci zavolat redakci.

VYROCI
5.11. 1882 — na prazském Zofiné
poprvé zaznélo souborné provedeni Mé
vlasti
6.11. 1611 - Vymrel rod pan( z
RoZzmberka (Petrem Vokem v TFeboni)
7.11. 1811 — Karel Jaromir Erben, Cesky
spisovatel, basnik (t 21. listopadu
1870) .
8.11. 1620 — Ceské stavovské vojsko
bylo porazeno v bitvé na Bilé hofe v
Praze. Vlady v eskych zemich se po ni
ujal Ferdinand II. Styrsky.
9.11. 1959 — Miroslav Taborsky, cesky
herec
9.11.1871 — Josef Zasche, rakousko-
Cesky architekt (1 11. fijna 1957)
10.11. 1620 — Dva dny po bitvé na Bilé
hofe kapitulovala Praha vojskiim
Ferdinanda II. Styrského.
10.11. 1918 — Miroslav Hornicek, herec
( 15. Unora 2003)
11.11. 1918 - skoncila prvni svétova
valka
11.11. 2000 - v rakouském Kaprunu
155 lidi uhorelo v lanovce na ledovec.
11.11. 1939 - Jan Opletal, student,
zabit pfi protinacistické demonstraci (*
1. ledna 1915)
12.11. 1989 — SvatoreCeni Anezky
Ceské Janem Pavlem II.

VYZNAMNE DNY
5.11. - Mezinarodni den romského
jazyka
6.11. - Mezinarodni den prevence niceni
Zivotniho prostredi v priibéhu valek a
ozbrojenych konfliktd
7.11. - Africky den informaci
9.11. - Svétovy den jakosti - od roku
1989 se slavi kazdy druhy c¢tvrtek v
listopadu
10.11. - UNESCO - Svétovy den védy
pro mir a rozvoj
11.11. - Vyznamny den: Den véle¢nych
veterand, zatind Mezinarodni tyden
védy a miru, Den proti drogam

VYZNAM JMEN v tomto tydnu:
VSEM K JEJICH JMENINAM GRATULUJEME!!

Tento tyden 5. 11. — 12. 11. 2014, slavi svatek:

5.11. - MIRIAM je Zenské rodné jméno hebrejského plvodu (hebrejsky
DN, Mirjam). Jeho vyznam neni zcela jasny. M{ze byt vykladan z
egyptstiny jako ,milovana Bohem".

6.11. — LIBENA je spojeno se slovanskym ptivodem. Vyznamové se
vyklada jako ,libad", tedy ,mil, pfijemna" ¢i ,privétiva“.

7.11. — SASKIE je Zenské krestni jméno, ma zfejmé holandsky pdvod. Jeho
vyznam neni UpIné jasny. Byva spojovano se jménem muzy slavného
Rembranta, kterd se jmenovala pravé Saskia. Jméno udajné souvisi i s
germanskym slovem Sas (pfislusnik kmene Sas{).

8.11. — BOHUMIR je muzské kfestni jméno, které pochazi z némciny. Bylo
odvozeno z némeckého jména Gottfried, které se preklada jako ,mir bozi*,
~mirumilovny svét" apod. Jde o slovansky preklad némeckého jména.

9.11. — BOHDAN je muzskym kFestnim jménem se slovanskym plvodem.
Vychazi z feckého jména Theodor, které se preklada jako ,bozi dar", ,dar od
Boha" (slovo ,theos" se z fectiny preklada jako ,B&h", ,dor" pak jako ,dar").
Bohdan je slovanskou podobou jména Theodor se stejnym vyznamem.

10.11. — EVZEN je muZské kFestni jméno, které mé fecky p@ivod. Pochazi z
feckého slova ,eugenés", které se preklada jako ,urozeny", ,vzneseny" nebo
Jblahorody". Jméno poji dvé fecka slova, prvni slozkou je ,eu" s vyznamem
»dobry", druhou pak ,gen" s vyznamem ,rod".

11.11. — MARTIN je muzské kiestni jméno, které patfi u nas k tém
nejoblibené&jsim. Jméno ma latinsky plivod a je spojeno s fimskym bohem
valky. Rimané tohoto boha nazyvali Mars, pfidavnym jménem k nému je v
latiné slovo ,Martinus”. V doslovném prekladu tak Martin znamena
»Zasvéceny bohu valky”, ,zasvéceny Martovi”. Pfenesené se da jméno
vykladat jako ,valecnik”, ,bojovnik”.

12.11. — BENEDIKT je muzské krestni jméno, které je prastarym
kfestanskym jménem. Jde o muzské kfestni jméno plivodem z latiny.
Vyvinulo se z latinského slova ,benedictus", které se da prelozit jako
«blahoslaveny" nebo ,pozehnany". Kofeny jména sahaji az do hebrejstiny. Jiz
asi v 6. stoleti pf. n. I. mélo byt v podobé Baruch jménem pisare proroka
JeremiaSe. Od té doby se stalo jménem mnoha feholnikd i kiestanskych
papez{. Ceska podoba jména je Blahoslav, fecka pak Makarios nebo Makar.
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) o , RADY BABKY KORENARKY
KASTANOVNIK SETY - JEDLY

Dnes jsou ulice pIné stankd s klobasami ¢i hotdogy, ale na prazené kastany narazite zfidka — nezbyva nez si
pockat na vanocni trhy, kde se jesté sem tam objevuji, anebo si udélat vylet do Francie, kde jsou povaZovany za
delikatesu. Vyuziti kastand v kuchyni ma letitou tradici — jiz pfed mnoha tisici lety si na nich pochutnavali pralidé.
Do Evropy se kastany dostaly z Malé Asie a v antickych kronikach se traduje, Ze pravé diky tomuto plodu preZila
vyhladovéla fecka armada tazeni do Asie ve Ctvrtém stoleti pred nasim letopoCtem. V Cechach se kastany zacaly
péstovat ve 13. stoleti a jedla varianta si rychle ziskala velkou oblibu. Plody
se totiz daji pomérné snadno uskladnit, a tak mély kastany pro nejchudsi
obyvatele v omezeném zimnim jidelnicku své dilezité misto.
jedlé kastany, kastanovnik jedly
Kastany ale rozhodné nejsou jidlem pouze pro chudé. Jejich specifickou
nasladlou pfichut’ si oblibili pfedevsim nejvétsi evropsti gurmani, Francouzi —
nevystaci si pouze s prazenymi kastany, ale z rozemletych plodd vyrabéji
pyré, omacky Ci polévky. Ve Francii ma kastan nezastupitelné misto i v
cukrafstvi — oblibena je kastanova mouka, zaklad pro mnoho dezert, a
samoziejmé legendarni nugat Marron glacé.
K velkym milovnikim kastan( patfi AmeriCané, ktefi tradicniho posvicenského krocana Casto plIni kastanovou
nadivkou, oblibeny je i kastanovy sirup. V Asii jsou tyto plody Casto pouzivany jako nahrazka za zde nepfilis
rozsifené brambory a specifické vyuziti kastan{ objevili na Korsice — vyrabéji z nich pivo a vino.
Kastanovnik sety (Castanea sativa) je mohutny, opadavy a teplomilny strom, ktery dordsta az do 35 m vysky. Je
pibuzny buku, ma vznosnou korunou vejcitého tvaru. DoZiva se i nékolika set let. RozSifeny je zejména na
Blizkém Vychodé, ve Stfredomofi a jizni Evropé. Nejvétsimi evropskymi vyvozci jedlych kastan( jsou Spanélé,
Italové, Francouzi. V teplé&jSich oblastech jej Ize ale s Uspéchem péstovat i u nas.
Kastany jsou velmi bohaté na vitaminy skupiny B, bilkoviny, zdravé tuky i
sacharidy. Zralé ostnité Cisky se sklizeji setfasanim. Vyloupana jadra je
nezbytné dosusit.
Semena kastanovniku mézeme koncem zimy zasadit do kvétinact 10 cm
hlubokych a nechat je vyklicit na okennim parapetu pfi pokojové teploté. Trva to
asi Sest az devét tydnl. Na zvolené misto semenace presadime, az zesili —
nejdrive vSak nasledujici rok. Rostliny péstované z nazky sice rychle rostou, ale
hodi se spiSe jen jako okrasné dreviny, protoze plodi jen malo nebo neplodi.
Kvalitni odrlidy se ockuji nebo roubuiji - tyto sazenice je tfeba zakoupit ve Skolce
Ci specializovaném zahradnictvi se Sirokym sortimentem. nejvhodnéjsim terminem k vysadbé je podzim, po opadu
listl. Rimané béhem svych vojenskych tazeni rozsifili péstovani kastanovnikd i na Gzemi dnesniho Némecka a na
britské ostrovy. Z tvrdého a velmi odolného dfeva téchto stromi se dodnes vyrabéji cluny, sloupky, sudy a
prazce.
Syrové kastany jsou trpké, konzumuji se pouze po tepelné Gpravé. Z kastanové mouky, medu a karamelu byl
kdysi v jizni Francii pfipraven prvni nugat (marrons glacés).
Zakladni Uprava jedlych kastand: Kastany ddkladné opereme a ostrym noZzem narizneme Spicku kazdého plodu do
kfize. Vlozime je do velkého hrnce a zalijeme vodou, aby byly ponofené. Hrnec zakryjeme pokli¢kou, vodu
uvedeme do varu, snizime pFikon tepla a mirnym varem kastany vafime asi 20 minut. Vodu neslévame, ale
nadobu odstavime na pét az sedm minut. Z hrnce pak nabirdme dérovanou nabérackou jen tolik kastand, kolik
jich stacime oloupat, dokud jsou horké. Odstranime vné&jsi i vnitini slupku. Pokud kastany zchladnou a nedaiji se
dobre loupat, prihfejeme je. Nespotifebované kastany v mensich mnozstvich rozdélime do mikrotenovych sackd,
které uloZime do mrazaku. MZeme je tak kdykoliv rozmrazit a pouzit. Pokud si na kastanech chceme pochutnat
bez slozitych Uprav, stai je nafiznuté upéci v troubé na plechu pfi 200 °C. Kastany jsou obvykle hotové v
okamziku, kdy kuchyn naplni pfijemna charakteristicka viné. V krbu je Ize pfipravit i na pfimém ohni.

Kastany v cokoladé

Pdl kila uvarenych, ale nerozvarenych kastan( prolisujte a smichejte se 100 g
mouckového cukru. Vytvorte hustou hmotu a udélejte z ni valecek, ze kterého nakrajejte
stejnomérné kousky. Potom tvorte kulicky zaspicatélé do tvaru kastanu. Napichujte je na
$pejle a namacejte do ¢okoladové polevy tak, aby pobliz Spejle zlstal neobarveny. Polevu
nechte uschnout na obraceném cedniku.
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LOUZNICKE DOBRUOTKY

800 g duziny z dyné, bez seminek, nakrajené na kosticky, 2 Izice masla, 1 cibule,

jemné nakrajena, 2 strouzky Cesneku, jemné nasekané, 1 karotka, nastrouhana

nahrubo, 1 IZice kari kofeni, 1 Izicka trtinového cukru, 600 ml zeleninového vyvaru,

220 ml smetany ke Slehani, sdl a mlety pepf na dochuceni, hrst oprazenych

dynovych seminek, 1 Cerstva chilli papricka, jemné pokrajena, muskatovy ofisek,
petrzelka. hrnci se silnym dnem rozpust'te maslo a zpérite na ném cibulku a ¢esnek. Vsypte dyni a asi 5 minut
opékejte. Pfidejte mrkev, popraste kari kofenim a cukrem, osmahnéte a zalijte vyvarem. Uved'te do varu a varte
asi 15 minut, aZ zelenina zmékne. Vmichejte smetanu, osolte, opeprete a nechte prejit varem. Stahnéte z ohné a
rozmixujte ponornym mixérem. Polévku podavejte posypanou nasucho oprazenymi dyriovymi seminky,
nasekanou chilli paprickou, nastrouhanym muskatovym ofiSkem a petrzelkou.

DYNOVA POLEVKA

HUSI PASTIKA

250 g husich jater, 300 g vepifového masa, 1 cibule, 40 g slaniny, 2 Zloutky, smés Cerstvé

drceného koreni (pepf, nové korfeni, muskatovy ofisek, tymian, majoranka), asi 150 ml

driibeziho vyvaru, stfik brandy nebo koriaku, na podavani — brusinky, pecivo

Slaninou vytfeme formu nebo formicky, ve kterych budeme pastiku péct. Slaninu a cibuli
nakrajime na kosticky. Slaninu vypeceme, pfidéme pll mnoZstvi cibule a dobfe orestujeme. Tuto smés nechame
zchladnout. OCiSténa jatra i maso nakrajime na hrubsi kusy a dvakrat umeleme na masovém mlynku nebo
rozsekame v kuchyrniském kutru najemno i se zbylou cibuli. K masové smési pfidame smés se slaninou, Zloutky,
kofeni, naredime vyvarem, dochutime brandy a dobfe promichame v hladkou fas. Formu nebo jedno-porcové
formicky naplnime pastikovou fasi, zakryjeme alobalem, dobfe utésnime a ddme péct do trouby ve vodni 1azni na
1-1,5 hodiny. Pak nechame zchladnout, vyklopime, krajime a podavame.

SVATOMARTINSKA HUSA

1 husu, nejlépe o hmotnosti do 4 kg, s, kmin, horkou vodu na podlévani, pfipadné 2

jablka, hrusky a Svestky (slivy). Troubu pfedehfejte na 200, horkovzdusnou na 180

stupnt. Pfipravenou husu viozte do pekace prsicky dold. Podlijte ji horkou vodou (méla by

sahat asi do Ctvrtiny pekace), vetsi a starsi driibez pfiklopte druhym pekacem a viozte do
predehfaté trouby. Mlzete ji také obloZit jablky zbavenymi jadfincd a par kouskd vlozit i do bfisni dutiny. Stava
jednak mezi stehny a trupem, jednak mezi kiidly a trupem, ale ne az do masa. Mélo by vytékat jenom sadlo,
nikoli Stava. Aby se sadlo neprepalovalo, postupné ho odebirejte nabérackou do Cisté, nejlépe porcelanové
nadoby. Zacnéte, az kdyz je sadlo dobre vyskvarené a Ciré; do té doby husu znovu nepodléveijte. Tip: Snazsi je
vyjmout pekac z trouby, pockat, az sadlo prestane viit, a odebrat ho. Pak husu podlijte horkou vodou a vratte do
trouby. Béhem peceni ji oblas prelévejte vyskvarenym sadlem. Kdyz je husa na hrbeté zlatd, otocte ji a
pokracujte v peceni a sbirani sadla, dokud nebude upecend dozlatova; trva to asi 1-1,5 hodiny. Mékkou husu pak
vyndejte na misu a prekryjte alobalem. Z pekace seberte zbylé sadlo a pfilijte horkou vodu, aby bylo dost stavy.
Usazeniny ze dna a stén odskrabte do St'avy a nechte chvili povafit. Timto postupem ziskate klasickou husu, k niz
nerozlucné patfi dusené zeli a knedliky. Pokud se vam zalibila verze s ovocem, na poslednich dvacet minut peceni
pridejte hrusky a Svestky.

MARTINSKY KOLAC

350 g polohrubé mouky, 60 g masla, 40 g mouckového cukru, 2 Zloutky, 120 ml mléka, 12

balicku Cerstvého drozdi, Spetku soli, 2 Izice rumu, 3 IZice rozpusténého masla. Na napli: 250 g

suSenych hrusek, 1 sacek vanilinového cukru, Spetku mletého badyanu, 1-2 IZice citronové

Stavy, mouckovy cukr na pripadné doslazeni, 3 Izice suseného mléka nebo smetany. Na
drobenku: 100 g masla, 100 g hladké mouky, 70 g krupicového cukru. Do misky odlijte polovinu mléka, pridejte
drozdi a IZicku cukru a nechte vzejit kvasek. Mezitim utfete zbytek cukru s maslem a Zloutky. Jakmile se na
kvasku zacnou tvofit bubliny, pfilijte ho k utfenému maslu se Zloutky, pfidejte zbytek mléka, prisypte mouku i st
a vypracujte tésto. Prikryjte ho utérkou a dejte pfiblizné na hodinu kynout; mélo by zdvojnasobit objem. Zatimco
tésto kyne, vyrobte drobenku a potom i hruskovou napli. V mise smichejte ingredience na drobenku. Rukama ji
zpracovavejte tak dlouho, az se zacnout tvorit malé kulicky. Ted' je na fadé naplfi. Povaite hrusky ve vodé; trva
to asi deset minut. Pak je po ¢astech rozmixujte nebo umelte (pfipadné dolévejte vodu, ve které jste je varili).
Pridejte Spetku mletého badyanu, vanilkovy cukr a susené mléko nebo smetanu. Podle potfeby dochutte cukrem
a citronovou Stavou. Predehfejte troubu na 170, horkovzdusnou na 150 stupnill. Vykynuté tésto rozdélte na
polovinu, znovu prohnétte a nechte jesté Ctvrt hodiny kynout. Pak bochanky rozvélejte do kulatého tvaru a
vytahnéte tak, aby bylo tésto co nejtenci — pfiblizné pll centimetru silné. PoloZzte tésto na plechy potazené
pecicim papirem a az do krajli na né naneste nadivku. Posypte je drobenkou. Nechte frgaly jesté deset minut
kynout. Mezitim rozpust'te maslo, prilijte do n&j rum a smési pokropte kolace. Pecte v predehiaté troubé
dozlatova (pfiblizné Ctyficet minut).
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LOUZNICKE TRADICE

SVATEK SVATEHO MARTINA
Svatek svatého Martina byl a je jednim z nejoblibenégjsich
svatkd roku. Déti i hospodafi Cekali na prvni snih, hospodyné
pekly posvicenskou martinskou husu a martinské rohliky nebo
podkovy, zvané martiny, rohace, zahybaky — prosté posviceni
jak se patfi.
Na svatomartinsky den Celedi koncivala sjednana sluzba,
dostavala mzdu a hledala nového hospodare, pripadné o rok
prodluzovala dohodu. V tento den se uzaviraly smlouvy mezi
obci a obecnim pastyrem, ovCakem, ponocnym a dalSimi lidmi.
Konavaly se dobyt¢i ¢i vyrocni trhy. Na mnoha mistech se konaly pouté&, nebot’ sv. Martin byl patronem koni.
Hojné se pofadala martinska posviceni. Tradici, zvlasté ve vinafskych oblastech neb je Martin také patronem
vinarl, ma v tento den také slavnost nového vina.
Na sv. Martina byvalo veselo v domacnostech staroceskych, selskych, méstanskych i panskych. Selska
pranostika z roku 1710 rymuje o slaveni sv. Martina u nasich pfedkd: “Na den sv. biskupa Martina mily
hospodaf a jeho druZina husy jedi, vino k tomu pijice, stédrého Martina chvalice; pani, Zaci a knéZi se raduiji,
neb se jim koledy pfiblizuji. Pacholci a divky svobodu mivaji a u jinych pand se zjednavaji.” Pranostiky
starodavné zmifuji se o tom, Ze v dobé okolo sv. Martina zacina snézit; avsak jesté vice o tom, Ze na sv.
Martina vabi pecena husicka k rodinnému obédu: “Svaty Martin pfijizdi na bilém koni. - Na svatého Martina
koufiva se z komina. - O svatém Martiné husa nejpéknéji zpiva.- Radost Martina je hus a dzban vina.”
Legenda o husach - Legenda Fika, Ze svaty Martin byl plivodné fimskym vojakem. Pozdéji pfijal kiest'anskou
viru a stal se misionafem a nasledné biskupem v Tours. Tomu ale predchazela tato pfihoda: Martin, pfi své
skromnosti, nechtél biskupskou hodnost pfijmout a schoval se pred vyslanci do husince mezi hejno hus. Ty jej
vSak svym silnym kejhanim prozradily.
Jina verze fika, Ze ho pfi kazani tak rusily svym kejhanim, Ze je za to odsoudil, aby v den jeho pamatky pykaly
za svoje provinéni na pekadi.
V krest'anské ikonografii je svaty Martin nejcastéji zobrazovan jako vojak, ktery se déli se zebrakem o plast, coz
ma symbolizovat jeho dobrotu nebo jako biskup s knihou, berlou a pfipadné s poharem (cisaf mu nabidl pfi
hostiné pohar s vinem a Martin jej podal ostatnim knézim u stolu). Atributy sv. Martina jsou zebrak, plast,
pohar, malomocny, kterého podle legendy uzdravil polibkem, kdri, penize. Jeho individualni atribut - husu -
objasnuje vyse uvedena legenda.
Letitymi zkuSenostmi lidé zjistili, ze nejvétsi teplotni rozdily nastavaji pravé na svatek sv. Martina a proto tento
den spojili s pranostikami:
Na svatého Martina, byva dobra pefina (11.11.), Na svatého Martina koufiva se z komina, MartinGv led, bude
vodou hned, Svaty Martin pfijel na bilém koni, Na svaty Martin, jeSté se vratim, ale na svatého Mikulas mé tu
najisto mas (6.12), Posledni pranostika je zajimava v tom, Zze upozoriuje na znacnou nestabilitu trvani tohoto
obdobi s tim, od kdy je mozné ocekavat nastup trvalych mrazd. Je to Cas vyrazné chladny, pochmurny a
mlhavy. Na vétsiné mist Ceské republiky se pravé v tomto obdobi objevuje prvni snézeni.

MARTINSKE ROHLICKY
Na svatek sv. Martina se v rodinach pekly martinské rohliky nebo podkovy, zvané téz
martiny, rohace, zahybaky ¢i vandrovnice. Bylo to pecivo z kynutého buchtového nebo
rohlikového tésta, ve tvaru zahnutého valecku, nadivané makem, tvarohem, Svestkovymi,
hruskovymi nebo jablkovymi povidly. ProtoZe sv. Martina bylo tradi¢ni datum, kdy Celed’
opoustéla sjednanou sluzbu a hledala si nového hospodare, dostavala toto pecivo na odchodnou
(proto vandrovnice). Martinské rohlicky také dostavali kolednici, ktefi na tento svatek chodili na martinskou
koledu.
RECEPT na MARTINSKE ROHLICKY:
150g masla 60g cukru 2 Zloutky citrénova kdra pdl kg hladké mouky 30g drozdi 250ml vlazného mliéka napln
ofechova, makova, tvarohova, povidlova... Izicka cukru, Spetka soli.
V mise utfeme zméklé maslo s cukrem do svétlé pény, nebo do doby, kdy se krystalky cukru v masle rozmélni a
vytvori hladkou hmotu. Pfidéme Zloutky a trochu citrénové kdry. Do vlazného mléka rozdrobime drozdi,
zasypeme troskou cukru a Spetkou soli a nechame vzejit. Mouku nasypeme do misy a pfilijeme vzkynuté drozdi.
Vypracujeme stfedné tuhé tésto, které nakonec posypeme trochou mouky a nechame na teplém misté hodinku
kynout. Po uplynuti doby kynuti tésto svdj objem zdvojnasobi. Tésto rozdélime na osm Casti, z kazdé vyvalime
placku, kterou nafezeme na Ctvrtiny. Pokud to vezmeme védecky, tak by nam mél vzniknout tvar
rovnoramenného trojuhelniku, na pfeponu (tedy nejkratsi ¢ast) naneseme nadivku a zavineme do valecku.
Ohneme a vytvarujeme rohli¢ek. Naskladame na plech vyloZeny pecicim papirem, potfeme rozkvedlanym
vajickem a nechame jesté nakynout, cca 15min. Pe¢eme ve vyhraté troubé na 180 stupnt cca 15min nebo do
doby, kdy jsou rohlicky zlaté. Po upeceni pfesuneme na talif a pocukrujeme.
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HISTORIE
LOUZNICKA KRONIKA

Z LouZnické kroniky:

KOMISE SOCIALNI

rocné, takZe by pak disponovala castkou 4.000,- K¢ rocné.

Zdravotni a bytova
komise se schazela
pravidelné jednou
meésicné za ucasti vsech
clend, pracovala podle
pololetnich pland.
Castka na doplrikovou
PECT byla rozdélovana
pravideiné v terminu, tj.
Ctvrtletné (5 obcantdj)
Pravideiné bylo
sledovano zdsobovani
v obci, zejména
zeleninou a ovocem.
Dvakrat v roce byla
provedena hygienicka
kontrola v prodejné
potravin, v mistnim
pohostinstvi a
v kulturnim dome.
Komise opatfila poukaz
na lazeriskou péci pro
Mnislava Bernta
(ddchodce).
Béhem roku bylo Zadano
o zvySeni didchodu pro s.
Mareckovou a Zd.
Danickovou st. (socidlni
dijchodce). Zadosti s.
Mareckové bylo
vyhoveéno, Zadost o
zvyseni soc. diichodu
pro s. Danickovou bylo
davkovou komisi ONV
zamitnuto.
Na prikaz ONV — soc.
odboru prosetrila komise
vdovské dichody v obci
(souZiti s druhem).
V zafi tohoto roku
poZadala komise soc.
odbor ONV o zvyseni
cdstky na dopliikovou
PECi o jeden tisic K¢

s s

Nizké dichody, u kterych by bylo mozno poZadat o zvyseni, v obci nejsou. Obcané pobirajici nizky dichod budou

vykryti castkou z doplrikové péce.

Sbérovy referent s. Hanspach provadél béhem roku sbér odpadovych surovin. Stalym problémem zustavaji

nevyhovujici prostory pro uskladnéni sbéru.

Clenové komise se zucastriovali vsech akci, které byly poradany jinymi sloZzkami NF. Odpracovali brigadnicky na
omitani kulturniho domu znacny pocet hodin, Zeny zajis “tovaly po celou dobu stravovani (9 sobot a nedeli)

Foto: na vyleté, pohled od kulturniho domu ke koupalisti

Pokracovani prFisté......
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PRO ZASMANI

Vite co je nejhorsi ? kdyz vam cigan fekne DOBRE RANO !

Vite pro¢ by méli mit lidi v politice dfevaky??? NE ?? Protoze
aby aspon néco v politice klapalo.

Pfijde Pepa do vydejny ochrannych pom{icek a chce palcaky.
"Na co ti jsou jako mistrovi palcaky? vzdyt' je léto!"
"Rikaji, Ze nemam vsech pét pohromadé, tak jim ukazu!"

Karel v hospodé hlasi: "Chlapi, feknu vam, Ze nepraktictéjsi
Zenou ve mésté je Bozka! Obléka se na Uvér, svléka se za
hotové!"

Hodina zemépisu, ve tfidé sedi 20 blondynek. Ucitel vyzve
jednu z nich: "Nikol, ukazte nam na mapé Ameriku."

Nikol jde k mapé a ukaze Ameriku. Ucitel fika: "Vyborné! Dalsi
otazka: Kdo objevil Ameriku?" 19 blondynek sborové odvéti:
"Nikol!"

Lady pfijima novou sluzebnou: "A mate rada psy, kocky a
papousky?" "Mné to je jedno," odpovida uchazecka, "ja jim
vSechno!"

Zdravy rozum je jako deodorant. Lidé, ktefi ho potFebuiji
nejvice jej nikdy nepoufZiji.

Kamaradka se pta blondynky: "Ty jsi pry propadla v autoskole
u zkouseni z kfizovatek?" "Ja jsem nepropadla, oni mi to jen
odlozili." "A na kdy?" "Az pry budou vSude nadjezdy."

Dva se miluji,on je na ni a ona mu prohrabne prsty vlasy.

On na to: "Co to délas milacku?"

Ona: "Ale, hledam rohy!"

On: "A proc rohy?"

Ona: "No protoZe Sukas jako d'abel!"

Potom se vyméni a ona je na ném.

On ji prohrabne prsty vlasy a ona na to: "Milacku! Co to délas?
On: "No hledam rohy!"

Ona:"Taky Sukam jako d'abel?"

On: "Ne! Jsi tézka jako krava!"

MOUDRA VETA
»Nemilovat knihy znamena nemilovat moudrost. Nemilovat moudrost vSak znamena stavat se hlupakem."

TIRAZ
LouZnicky Zpravodaj © LouZnice 2012 - fotogalerie: http://janeklouznice.rajce.idnes.cz \g
Séfredaktor: Jana Matéaskova, tel.: 606 688 277, e-mail: jJana.mateaskova@klikni.cz
Adresa vydavatelstvi: Louznice Cp. 63, 468 22
REKLAMA: Pokud mate zajem uverejnit svou reklamu na nasich strankach Zpravodaje, neni to Zadny problém.
Samoziejmé, Ze louznicti zde maji reklamu zdarma a maji prednost. ohlaste se na e-mail:
jana.mateaskova@klikni.cz é;l

LOUZNICKY ZPRAVODAJ
vychazi pouze v elektronické podobé, neni a nikdy nebyl nikym placen, ani sponzorovan.
VSe je pouze v reZii a v nakladech autora — Jana Matéaskova.
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http://www.tommat.cz/
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http://www.skleneny-sperk.cz/eshop/index.php
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https://www.google.cz/maps/place/Lou%C5%BEnice+58/@50.680699,15.2676507,17z/data=!3m1!4b1!4m2!3m1!1s0x470ec9fc4d59518b:0x62cb6301f095142
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http://www.reality.cz/DAJ-AR0046/
https://www.google.com/maps/place/Dr%C5%BEkov+189/@50.6877424,15.3008395,17z/data=!3m1!4b1!4m2!3m1!1s0x470ec9c46994c625:0xc7b9e177021e719e

