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LOUZNICKY ZPRAVODAJ

Cislo:

43. / 2009

pro tyden
11.11.-18.11. 2009

pravidelné nepravidelny tydenik z LouzZnice a
okoli

Z DOMOVA
POZOR !l NEPOJDE ELEKTRICKY PROUD
o111 2900 reninde v wakt obcl od 7,00 CVICENT MAMINEK A DETI — Maminky,
. hodin do 15.00 hodin elektricky proud. Proud : : v patek 13.11. 2009 cvicen

nebude!! Z dlvodu pfipravy ,Malého

nepljde také v Radcicich, Bratfikové, Haratiné . bl
salu®™ na Posledni Lec.

a Stebrové. Plakat o preruseni dodavky najdete na
sloupech v nasi obci nebo vyfoceny na :
http://janeklouznice.rajce.idnes.cz/oznameni_o_prer

useni_el.proudu/

V sobotu 7.11.2009 v 16,29 v Praze Podoli na sale €. 4.,
se Soné Cechové a Martinovi Senfelderovi,
narodila dcera MARUSKA.

Maruska véazila 51cm 3380g,

»
Stastnym rodiéam gratulujeme
a malou MaruSku vitame na svété!
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PODZIMNI AKCE V LOUZNICI

CVICENI PRO MAMINKY A DETI 5
AHOJ MAMINKY! CHCETE SI S DETMI ZACVICIT?
Pokud ano, téSime se na Vas kazdy patek v 16 hodin. Cvi¢it budeme v sokolovné v LouZnici.
Vezméte si karimatku a boty na prezuti.
Mladsi skolni déti si mohou pfijit zacvicit kazdy patek od 17 hodin.
Vezméte si obuv na prezuti (se svétlou podrazkou).
MiSa a Eva

AEROBIK ] .
PRIJDTE SI S NAMI ZACVICIT!

Zveme vSechny priznivce pohybu na cviceni aerobiku. Cviceni bude probihat kazdou nedéli
od 18.00 hodin na malém séle sokolovny Louznice. S sebou si vemte karimatku, obuv na
prezuti a piti. Predcvicuje sl. Martina Forsterova. Cena: 30 K¢/1 cvi¢ebni hodina. TéSime se
na Vas!

VYHLASENI SOUTEZE ,,0 LOUZNICKEHO SEDLAKA 2009" -

Az do ,Zelidady" (priblizné do prvni soboty v prosinci), probiha jiz druhy rocnik v soutézi o

,O LOUZNICKEHO SEDLAKA®

Stadi donést do Hosplidky na Zadusi fotografie vaseho vypéstku s vahou a velikosti. Do soutéze
mizete prinést jakykoliv vypéstek z Vasi zahradky i policka.

Nebo se podivejte na fotky: http://janeklouznice.rajce.idnes.cz/LOUZNICKY_SEDLAK_2009/

JizZ nyni je nasténka s vypéstky vystavena,
na chodbé v Hosplidce na zadusi a miiZete zde hlasovat, pro nejlepsi vypéstek.

L

Dne 14. 11. 2009 no
se X b4
v nasi sokolovné v LouZnici, it : [
kona jiZ tradi¢ni Y
»POSLEDNI LEC* <

V pripadé dotazli ohledné listkdl na Le¢ se obracejte na pani Janu
Bernatovou: jana.bernatova@vebe-truhlarstvi.cz,

nebo v patek 6. 11. 2009 od 19 hodin v Hosplidce Na
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STATNI SVATEK — 17.11. je
statni svatek — Den boje za
svobodu a demokracii — coz
znamena, Ze bude volno a déti
budou mit volny den i v pondéli 16.11.2009

NESLA ELEKTRINA -

V Gtery 10. 11. 2009 nesla elektfina v nasi obci a

v okoli, d&ivodem byla oprava sloupl vysokého
napéti. Prace elektrikar( jesté nekondi, jesté oprava
bude probihat v patek 13.11 a v Gtery 24. 11. 2009
Vice fotek z Gternich oprav najdete na:
http://janeklouznice.rajce.idnes.cz/CEZ_v_Louznici
10.11.2009/

>XINFO ,,CERNE UDOLI“

stanic Jablonec nad Nisou a Velké Hamry spolu s
dobrovolnou Jednotkou ze Zelezného Brodu. P¥i
prijezdu prvni jednotky byl uz cely tahac i s
navésem zachvacen pozarem. Pozar se hasi¢im
podafilo dostat pod kontrolu v 17:45 hodin a UGplné
uhasit po dalSich 45 minutach hasebniho zasahu.
Kratce po 20. hodiné byla na misto vyslana
dobrovolna jednotka z Jilového u Drzkova, ktera
kontrolovala misto pozaru a dohlizela na odtah
ohorelého tahacCe. Pozar zcela znicil tahac, poskodil
i ndvés a prevazeny naklad roli papiru. VySetrovatel
HZS Libereckého kraje vycislil vysi pfimé $kody na
Technicka zavada na motoru zplsobila ve ¢tvrtek 5. 1,5 milionu korun.

listopadu 2009 kratce po 17. hodiné pozar kamionu
zn. DAF polské registracni znacky. Kamion projizdél
po silnici €. I/10 obci Louznice, kdyz Fidi¢ za jizdy
zjistil, Ze se mu zablokoval motor. Nasledné zacal
horet od motorové Casti i tahaC. Operacni stedisko
HZS Libereckého kraje pfijalo Zadost o pomoc na
tisfiové lince v 17:28 hodin. Operacni distojnik
vyslal k pomoci jednotky profesionalnich hasicl ze

RYCHNOV A - LOUZNICE A 11:7

V Rychnové se nam jiz tradi¢né nedafi a potvrdilo se to i nyni. V hrozném vedru jsme zacali velice §patné Obé
ctyrhry prohravame, kdyZ zejména dvojice Paldus - SIaV|kJ rozhodné nemusela. A kdyz hned prvni dvouhre
jasné prohral se Silhdnem, Abraham zdenék a Slavik J. se Serakem 1:3 prohravame celkové u? 0:4. Sice Paldus
rozebral Geiselra v péti setovém zapase a Slavik M. si poradil s Markem, ale domaci opét $fidirou péti vyher se
dostavaji az do vedeni 9:3 a to je prakticky rozhodnuto. Nedafi se Abrahamovi ani Slavikovi Jardovi a dvojice
Paldus a kapitan muzstva Slavik M. nestaci vSechno zvladnout. Paldus prohral jasné s Markem 0:3 a Mirek Slavik v
poslednim zapase sice vedl 2:0 nad Geislerem, ale nezvladl koncovku zapasu a prohral 10:12 v patém setu.
Prosté z Rychnova body nevozime. Body: Paldus 3 Slavik M. 3 Slavik J. 1 Abraham 0

Komentétor stolniho tenisu Louznice — M. Slavik

Co se Suska:

V hospodé Pod Lipou nesla
nékolik dnd elektfina.

A byla tma......

I bez miliénd.... ©
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Péstovani bylinek neni nijak sloZité. Potfebuiji
predevsim dostatek svétla, diky nému maji tak
vyraznou chut’. Ani v zimé se vSak bylinek nemusite
vzdat. Bylinkdm péstovanym v truhliku nebo v
kvétinaci prospélo pres Iéto umisténi venku na
slunci a Cerstvém vzduchu. Nyni je potfeba spravné
je prezimovat, aby vam vydrzely pres zimu a mohli
jste z nich vafit i pristi rok. Bylinkam neodpirejte ani
v zimnich mésicich svétlo. Vyhovovat jim bude
okenni parapet orientovany na jih nebo vychod. Dny
se ale krati a tim i stagnuje rUst rostlinek. Jestlize
Casto sklizite a potfebujete urychlit produkci bylin,
nasvécuite je.

Zajistéte bylinkam také vhodnou teplotu - dafit se
jim bude pfi 10 az 20 stupnich Celsia. NejlepSim
mistem k zazimovani je proto zimni zahrada -
chladna a svétla. Zde budou mit rostliny ideaIni
podminky k preckani zimniho obdobi. Snesou ale i
umisténi na prosvétlené chodbé, vydrzi také pfi
bézné pokojové teploté, politejte ale s pomalejsim
rlstem. Také by jim mohl vadit suchy vzduch, proto
jim prospéje pravidelné roseni.

S teplotou souvisi i mnozstvi zalivky. Pokud jste
bylinku umistili do chladnéjsi mistnosti, zalévejte
méné Casto. V pokojové teploté bude spokojena se
stejnym mnoZzstvim vody jako pres rok.

Bylinky vypadaji atraktivné a dobfe chutnaji, kromé
toho ale i vypoustéji vonné silice. Nevtirava viiné
plsobi pozitivné na vasi mysl a tim slouzi jako
aromaterapie.

Co v zimé s bylinkami, které péstujete na zahonku?
Prikryjte je mulovaci kdrou a jehlicnatymi vétvemi
jesté pred prichodem velkych mrazd. Vétsina bylin
pochazi z oblasti mirného pasu a zimu by proto mély
prezit bez vyrazné Ujmy. Opatrné vSak zachazejte
napr. s bazalkou nebo oreganem, tedy rostlinami
pochazejicimi z oblasti Stredozemi.

Mensi choulostivé rostlinky je mozné presadit do
kvétinacd a nechat pfezimovat uvnitf domu nebo
bytu.
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Na parapet se vzdy néjaky kvétinac vejde. Pro
uvedené bylinky sta¢i nékolik vétsich kvétinacd nebo
truhlikd. Do vétsi nadoby vysadime vaviin jako
solitéru a protoZe je nejvyssi rostlinou, umistime ho
na slunce, ale tak, aby neprekazel. Do jiné nadoby
samostatné vysadime matu peprnou, protoze jeji
plazivé oddenky by brzy utlacovaly sousedni bylinky.
Maté staci polostin, proto ji klidné postavte pod
vavfin. Dalsi oddil bylinkové zahradky vyhradime
trvalkam. RGZové kvetouci dobromysl obecna je
oblibenym kofenim italské, francouzské, ale i Ceské
kuchyné. Sussi stanovisté ji prospiva zrovna tak jako
routé vonné. Nizky kefik tymianu umistime rovnéz
do samostatného truhliku a obrubu osazime
vofavou matefidouskou.

V bylinkové zahradce nesmi chybét tradicni pazitka,
kaderava petrzelka a kopr. Tém se bude dafit v
polostinu a vihéi pldé. Pro anyzovou chut’ i vini
vysejeme nenaroCny kerblik sety. Jednoleta léCivka
mésicek Iékaisky pomlize svymi oranzovymi slunicky
kvétd ozivit jinak fadni ,zelené" bylinky. A mate-li
jesté trochu prostoru vysad'te do hlubsiho kvétinace
jednu rostlinu libecku a komu nevoni jeji viing,
mize vyzkouset yzop lékafsky. Drobné
modrocervené kvitky lakaji vely a aromaticka nat’
se uziva jako léCivka i kofeni do polévek, salatl
nebo k masu.

Bylinky rozmnozujeme bud’ délenim starsich trst
anebo vysevem semen. Pfi vysadbé nezapomerite
na drenazni vrstvu, kterd zabrani premokieni
kofend. Na dno truhliku nebo kvétinace se dava 5
az 6 centimetrd pisku smichaného s keramzitem.
Zemina pro bylinky by méla byt propustna.
PisCitohlinita smés je lepsi pro matefidousku a
tymian, bazalka a libeCek potfebuji vyzivnéjsi a tézsi
smeés zeminy. Nékteré bylinky, napfiklad levandule a
yzop vyzaduji zeminu s obsahem vapna, které
snadno nahradime pridavkem staré roztlucené
omitky.
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http://jablonecky.denik.cz/

JABLONEC NAD NISOU - Jablonecké Ceska

L ) | rrlincovr,le}_odstgrtoyala
= e vCera sérii platinovych
: medaili z cyklu
Vyjimecné Ceské stavby.
Prvni z nich nese motiv
Chramu svatého Vita.
PFisti rok bude
nésledovat Chrdm svaté
Barbory v Kutné Hore. Medaile vazi plil kila a stoji
590 tisic korun. ,Mame objednavky na sto kusi a
dalsi budeme razit do (nora podle zajmu zakaznikd.
Maximalné to bude Ctyfi sta kusd," uvedl obchodni
naméstek mincovny Libor Krapka. Minci navrhl
Vladimir Oppl, autor dvacetikoruny. Méfi 85
milimetrd. Je na ni svatovitska katedrala a socha
kardinéla Schwarzenberga.

<\

KRKONOSE - Provozovatelé nékterych lyZafskych
aredld v Krkonosich zacali
vcera diky poklesu teplot
pod bod mrazu s
technickym zasnézovanim
sjezdovek. Snéhova déla
jiz spustili v hornich
partiich aredlu na Cerné
hote u Janskych Lazni.
Sjezdovky v areélu
Misecky — Medvédin zacal
také zasnézovat
Spindlerovsky Skiareal.
Vlekafi nevylucuji, Ze by v pfipadé trvani mraz Ci
dalSiho snézeni mohli o vikendu spustit vleky.
Najisto vSak vikendové lyzovani viekafi neslibuji.
»Zalezi na pocasi. Ve Ctvrtek a v patek ma prijit
otepleni," Fekl Séf miseCskych viekl Zdenek Spilka.
Podle Petra Hynka z arealu na Cerné hote by o
pfipadném vikendovém lyZovani mélo byt jasno v
patek. Teplota na Cerné hore dnes klesla k minus
péti stupnlim Celsia. Snih, ktery Krkonose zasypal v
poloviné fijna, jiz témér vsechen roztal. V Miseckach
podle Spilky lezi do deseti centimetrli snéhu, ktery
napadl od pondéli. Na vrcholu Cerné hory je patnact
az dvacet centimetr{ pfirodniho snéhu. Pravé na
Cerné hore se letos lyZovalo o vikendu sedmnactého
a osmnactého Fijna. Stovky lyZzail mély k dispozici
tfi sta metrd dlouhou sjezdovku u vieku Sport 1.
Otepleni a obleva v3ak jiz dalsi provoz vieku
neumoznily. Nekteré aredly chystaji na zimu slevy.
Levnéjsi jizdné budou mit predevsim rodiny a Skoly.
.KdyZ k nam pfijede rodic s ditétem, sam si koupi
celodenni permanentku za plnou cenu, ale pro dité
nebo déti ji dostane za padesat procent," vysvétlil
naptiklad Petr Ceé, $éf aredlu v Rokytnici nad
Jizerou. Harrachov a Benecko se zase zaméfily spiSe
na Skoly a vycvikové kurzy. Nabizeji jim velké slevy.

JABLONEC n.N. - TVORIME DUSI 2009
SdruZeni ARTEFAKTUM.CZ a Centrum pro zdravotné
postizené libereckého kraje Vas srde¢né zvou do
Spolkového domu - E.Florianové
1736/8 v Jablonci n. Nisou dne
5.prosince 2009 na ADVETNI
SETKANI pro déti i dospélé, které je
soucasti jiz VI.rocniku regionalniho
grojektu TVORIME DUSI 2009.
Siroka verejnost bude mit moznost
shlédnout tvorbu handicapovanych
umélct a tvlrch a jejich pratel, ktefi i pres sviij
handicap dokazi vytvaret nesmirné kulturni hodnoty
a zapojuji se do bézného Zivota, ¢imz napliiuji motto
projektu ,, Bez bariér v dusi i v Zivoté ,,. Slavnostni
zahdjeni bude v 10hod. a predpokladany konec v 17
hodin. Po cely den bude probihat bohaty kulturni
program. Soucasti setkani je zpivani u Jizerského
betléma v kostele Dr.Fargkého, které zahajime
koncertem ve 14 hodin. Sirokd verejnost bude mit
také moznost zakoupeni dareckd, které Vam po cely
den nabidnou chranéné dilny z celého libereckého
kraje. Zastitu nad timto setkanim prevzali senatorka
Mgr. Sona Paukrtova a starosta mésta Jablonce nad
Nisou Mgr. Petr Tulpa. Radi bychom timto pozvali
vsechny lidicky se srdcem na spravném misté, aby
svou Ucasti podpofili tento projekt a podpofili
¢innost nasich handicapovanych spoluobéan(.
SdruZeni Artefaktum.CZ a CZP LK o.s.

JABLONEC NAD NISOU -
Sklarny v Desné a Zasadé
koupila jablonecka Preciosa
Ludvika Karla. Spole¢nost tak
ziskala nejdileZitéjsi zdroj
surového skla v celém
regionu. V nové firmé
Preciosa Ornela pracuje asi
devét set lidi, je nejvétSim zaméstnavatelem na
Tanvaldsku. Podle znaleckého posudku je hodnota
firmy 686 miliond korun. ,Karl mél podnik Gdajné
koupit za radové dvé sté miliond korun," prozradil
dobre informovany zdroj ze spolecnosti Jablonex
Group, ktera sklarny prodavala. Shodou okolnosti se
Castka dvé sté miliond shoduje i s cenou dvaceti
akcii spoleCnosti, ktera je zverejnéna na internetu.
Mluvci spolecnosti Preciosa Stanislav Kadlec nechtél
cenu nijak komentovat. ,,Ano. Firma je prodana
Preciose," potvrdila pouze Jana HIGZova, financni
feditelka Jablonex Group. Vic informaci neposkytla.
»Spolecnost byla zalozena prvniho listopadu a od té
doby je jejim stoprocentnim vlastnikem Preciosa, i
kdyz to jesté na obchodnim rejstfiku neni vidét, ale
smlouvy jsou jiz podepsané,” uvedl mluvci Preciosy.
Koupili sklarny v Desné a také v Zasadé.

Posudek vycislil cenu sklaren na 686 milion(
Preciosa ziskala pro cely region dilezitou zakladnu
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suroviny - skla a producenta nejlepsiho rokailu,
drobnych perlicek, ve svété. Vyvazeji se do Afriky Ci
Mexika, kde z nich vyrabéji napriklad suvenyry pro
turisty. Znalecky posudek vycislil celkovou cenu
skldren na 686 miliond korun, v zadsobach maji zboZi
za zhruba tfi sta miliond. ,Zavazky spolecnosti
presahuji padesat miliond korun," uvadi také
posudek. Provoz sklaren se nezméni. ,Nechystame
Zadnou revoluci. Spole¢nost dal pojede tak, jak
pracovala pod hlavic¢kou Jablonex Group," upozornil
Kadlec. Surovinu, sklo v tycich, potfebuji k dalsi
vyrobé i drobni podnikatelé na Jablonecku. Mnozi z
nich ji nakupovali pravé v Desné. ,I to bude mozné
po zméné majitele," ujistil mluvci. Podle
neoficidlnich informaci by se Preciosa Ornela méla
vénovat i obchodu s perlemi, coz jsou klasické
sklenéné koralky. Vyrab&ly se ovsem predevsim v
Zelezném Brodé, ktery skondil. Jejich vyrobu chce
spole¢nost Udajné zajistit u drobnych mackard skla.
Diky tomu by mohli tito podnikatelé mit vice prace.
~Preciosa Ornela vlastni vyrobu perli nema a
nepredpoklada, ze by ji méla. Pokud bude
obchodovat s perlemi, bude je brat ze zdrojli na
Jablonecku,“ komentoval tuto informaci Kadlec.
Nova spolecnost ma vlastni predstavenstvo, vlastni
vedeni. Zda lidem hrozi propousténi, Kadlec
neupresnil. Rekl pouze, Ze o tom rozhoduje vedeni
firmy. ,Pokud by k né¢emu takovému mélo dojit,
budeme tyto véci komentovat az nasledné, jak je
nasim zvykem." Mluv¢i upozornil, Ze Preciosa
predpoklada, Ze firma bude dobfe prosperovat.
Sklarny patfily jesté v fijnu bizuternimu gigantu
Jablonex Group. Ten ale konci a rozprodava
majetek. Velky zajem investor( se da predpokladat
jesté u jejich Ceské mincovny, ktera ma rocni zisk
mezi Sedesati aZz sedmdesati miliony.

", 3
h =< MIZEJI PTACI - Za

poslednich t¥icet let zmizelo z Ceské prirody na 10
milion{ ptakd. A Ubytek pokraluje. Vyplyva to z
letoSniho scitani ptactva, které zverejnila Ceska
spolecnost ornitologicka. V krajiné tak je napfiklad
méné vrabcll, kukacCek, koroptvi anebo Cejek.Cesti
ornitologové provérovali vyvoj 126 béznych ptacich
druhll v rdmci Jednotného programu scitani ptakd,
ktery nepretrzité béZi uz od roku 1982.

Které druhy ubyvaji: Koroptev polni, Vrabec domaci,
Vrana obecné, Kukacka obecna, Vlastovka obecna
Stabilni vyvoj: Sykorka parukaika, Labut’ velka,
Soupélek dlouhoprsty, BaZant obecny, Drozd
kvicala,

Které druhy pribyvaji: Husa velka, Datel Cerny,
Holub hfivnac, Kachna divoka, Krepelka polni.
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Ukazuje se to napfiklad na Cejce chocholaté, dfive
velmi rozsifeném ptacim druhu.

Od pristiho roku maiji platit nova pravidla dobrého
zemédélského hospodareni, pro néz se vzila zkratka
GAEC. Jejich smyslem je i ochrana pfirozenych
druhd zvifat véetné ptactva.

Zemédélci napriklad nebudou smét rusit krajinné
prvky, jakymi jsou napfiklad stromy nebo remizky,
ani rybniky. Pokud zavazna pravidla nedodrzi,
prijdou o Cast statnich dotaci.

Z jiného ornitologického vyzkumu vyplyva, Ze z
Ceskych ek a jezer by kvl globalnim klimatickym
zménam mohla uz do konce tohoto stoleti zcela
zmizet labut’ velkd, jeden z nejtypictéjSich ptakd
Ceské repubiliky.

Dal$im typickym Ceskym ptakem je kukacka obecna,
které by naopak klimaticka zména méla prospét. Na
konci 21. stoleti by se dokonce mohla "nastéhovat"
az na Island, kde zatim nezije.

@DEN OTEVRENYCH DVERI —
SUPSS v Zelezném Brodé

08.11.2009 - 2. den otevienych dvefi

2. den otevrenych dvefi se kona v pétek 27.
listopadu 2009, od 8.00 do 16.30 hodin.

Zajemcdm o studium pfedame informace o nasich
studijnich oborech:

1] Obor Produktovy design. K vidéni bude vynikajici
pocitaCové zazemi, profesionalni grafické programy
a 3D modelovani.

2] Obor Aplikovana chemie — nahlédnéte do vyuky v
odbornych ucebnach a laboratofich.

3] Obor Vytvarné zpracovani skla — Sest rliznych
oddeéleni: malovani skla, brouseni skla, sklenéna
bizuterie a Sperk, ryti skla, sklenéné figurky a hutni
tvarovani skla.

MS Zasada:

v ve Ctvrtek 12.11. 2009 v 8,00hod pfijede
do MS fotograf.
Prosim rodice,
ktefi budou mit
zajem o foceni
svych déti, aby se
vCas zapsali.

v Vazeni
rodice,nase MS
pro rodice
predskolakd
pripravila
informacni schiizku "O skolni zralosti".
Schiizka se bude konat v oddéleni rybek ve
Ctvrtek 19.11. asi od 14,45hod (¢as bude
jesté vcas upresnén).
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KULTURA 5:;

AKCE ZELEZNY BROD

VYSTAVA - SKLENENE BETLEMY

Méstska galerie Vlastimila Rady - 1.12.2009 -
31.1.2010

Na mésic prosinec pro Vas pfipravujeme vystavu s
nazvem Sklenéné betlémy dopinénou o kresby déti z
mistnich Skol. Vernisaz vystavy se uskute¢ni v Gtery
1. prosince od 13:00 hodin v Méstské galerii
Vlatimila Rady. Pokud mate i vy doma Sklenény
betlém a chtéli byste jej proplijcit na tuto vystavu,
prihlaste se nejpozdéji do 15. listopadu na tel.C.:
483 333 925, odbor kultury a Skolstvi.

CERVIK JIRIK A SVETLUSKA LIDUSKA JDOU
POPRVE DO SKOLY - Méstské divadlo ZB
Liduscino divadlo Praha, 24.11.2009

Cervik Jifik a svétluska Liduska zjisti, Ze neumi
pocitat, kolik jablicek potfebuji najit, aby kolem nich
mohli bydlet vSichni kamaradi. Neumi ani Cist, aby
zjistili, kdo se ma na jejich louku zitra pfistéhovat.
Vydaji se proto poprvé do velké Skoly. Ve Skole ale
udi pani ucitelka, ktera mluvi Gplné jinou feci nez
oni. Je to re¢ anglickd a kdo ji chce umét, at’ se
prijde podivat, my vas ji také naucime. Zacatek v
10:00 hodin Vstupné 35 K¢

ROCKOVY VECER

Zelezny Brod - hosplidka Jizera - 14.11.2009
Rockovy vecer s kapelou The Broken Dam poradaji
v sobotu 14. listopadu od 20:00 hodin v hospldce
Jizera (Zelezny Brod, ul. Masarykova). V programu
zazni skladby rockovych legend: Deep Purple, Judas
Priest, AC/DC a dalSich. Vstupné dobrovolné.
Poradatelé akce se téSi na Vasi navstévu. Vice info
na: www.thebrokendam.cz

POK - PATECNI OTEVRENY KLUB

DDM Mozaika - 13.11.2009 - 27.11.2009

Pokud mate v patek Cas zavitejte do DDM Mozaika
(Jiraskovo nabrezi 366, Zelezny Brod) a spolecné s
nami si v otevieném klubu mdZete néco pékného
vyrobit: 13.11. Vyroba svicek ze vceliho vosku,
20.11. Rucni zpracovani ovéi viny, 27.11. Adventni
vénce, Nevahejte a navsivte nas.

D 1S < 2 RYRL ZRARM

bNEHDVA VANICE NA
TANECNIM PARKETU

AKCE JABLONEC nad Nisou

LADISLAV KOZAK 1934 — 2007

23.10.2009 - 31.1.2010, Mince, medaile, plastiky.
Misto konéani: Muzeum skla a biZuterie

TAKOVI JSME BYLI 1996

12.11.2009 od 20:00, Svaté nadSeni himalajskych
amatérll na Mt. Everestu. Promita a povida Zdenék
Abdul Hruby a Jarda Kutil. Misto konani: Klub Na
Rampé

J.A.R. —20 let

13.11.2009 od 20:00, Originalni Ceska kapela na
vyrocnim turné. Misto konani: Eurocentrum
Jiraskova

BROUCCI - A BYLA ZIMA ...
15.11.2009 od 16:00, P4smo pohadek pro nejmensi.
Vstupné: 30,- K. Misto konani: Kino Junior

LUCIE BILA

16.11.2009 od 19:00, Slavnostni komorni koncert
konany k 20. vyro¢i od Sametové revoluce. Lucie
Bila vystoupi za klavirniho doprovodu Petra Malaska
a DPS VrabCaci se sbormistrem Mgr. Paviem Zurem.
Misto konéni: Kostel sv. Anny

THE PLASTIC PEOPLE VE FILMU
16.11.2009 od 19:30, Misto konani: Klub Na Rampé

AKCE CESKY RAJ

VYSTAVA POSTOVNICH ZNAMEK A STARYCH
POHLED[\IIC

Muzeum Ceského raje, Turnov, 22.10.2009 az
22.11.2009

Vystava znamek a starych pohlednic u pfileZitosti
80. vyrodi zaloZeni Klubu filatelistl Cesky raj a 60.
vyroCi sbératelské Cinnosti Jaroslava Mojsla.

TURNOVSKE STRIBRO

Muzeum Ceského raje, Turnov, 14.5.2009 az
11.11.2009 od 9:00 hodin , Vystava ke 125. vyroci
zaloZeni Sperkarské Skoly v Turnové.

tl tu jesté nebylo
tozhatime piysiky 12 8000KE

I“"IO viude kolem tebe ..

QAKnun,,

RED BULL + VODNA 1a 40.-
TELENA 12 15.-

SVESTHA 1 15.-
IABLKD 13 15 -
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CERNA KRONIKA g

ZELEZNY BROD - V utery 3.11.2009 v 1,50 hodin byl
pfi umistovani osoby do cely na Obvodnim oddéleni
v Zelezném Brodé napaden mlady policista. Agresor
- 57-lety muZ ze Zelezného Brodu byl na obvodni
oddéleni predvadén z ddvodu, Ze Fidil motorové
vozidlo pod vlivem alkoholu a nemohl prokazat svoji
totoznost. Muz byl na policistu agresivni, své
chovani stuprioval neustalymi agresivnimi urazkami
a vrcholem jeho jednani bylo fyzické napadeni
sluzbu konajiciho policisty, kterému péstmi Gtocil na
oblicej. Policista byl nucen pouZit donucovaci
prostfedky a to hmaty, chvaty, Gdery a kopy a
pomoci sluzebnich pout pfimét muze ke klidu. I pres
obranu utrpél policista drobna poranéni. V soucasné
dobé byl muz obvinén z trestného Cinu Utoku na
verejného Cinitele a VyhroZovani, za coz mlze byt
potrestan odnétim svobody v trvani az na t¥i roky.

JABLONEC N.N. - V priibéhu pondélniho odpoledne
doslo v ulici Revolucni v Jablonci n.N. k vloupani do
dvou zaparkovanych vozidel. Neznamy pachatel
rozbil sklenénou vypli dvefi vozidla S Fabia a zevnitf
odcizil tasku. U druhého vozidla Ford Tranzit stejné
rozbil okno dvefi vozidla a odcizil autonavigaci.
Celkové zplisobena Skoda byla vycislena na ¢astku
14 000 K¢.

JABLONEC N.N. -V Gtery 3.11.2009 v 21,40 hodin
doslo v katastru obce Jablonec n.N. k dalsi dopravni
nehodé se zranénim. S vozidlem S Felicia jel ve
sméru od Jablonce n.N. na Dolni Cernou Studnici
27-lety muz z Liberce. Pfi prljezdu pravotocivé
zatacky dostal vlivem rychlosti na zledovatélém
povrchu vozovky smyk. Vyjel vlevo mimo vozovku a
sjel z ptikrého srazu do lesniho porostu. Kromé
zranéni byl u muze zjistén alkohol. Pristroj Drager
mu nameéfil hodnotu 1,67 promile alkoholu v dechu.
Muz i pfes nezvratny dlikaz tvrdi, Ze zadny alkohol
nepil. V souCasné dobé je podezriely ze spachani
trestného Cinu OhroZeni pod vlivem navykové latky,
za coz mlze byt potrestan odnétim svobody v trvani
aZ jeden rok

JABLONEC N.N. - Pouhych 5 minut stacilo
neznamému pachateli k tomu, aby v Rizové ulici v
Jablonci n.N. vykradl zaparkované vozidlo Peugeot
405. U vozidla pachatel vypacil okénko a zevnitf
odcizil pfenosnou navigaci Mio. Majiteli vozidla
vznikla Skoda ve vysi 6 000 KC. Pachatelé byli dva a
pracovali velmi rychle. Policisté maji k dispozici
jejich popis a intenzivné po nich patraji.

DOBRA VODA - V pondéli 2.11.2009 v 13,30 hodin
doslo na silnici vedouci na Dobrou vodu k dopravni
nehodé. S vozidlem Ford Focus jel ve sméru od
Kokonina na Dobrou Vodu 27-lety muz z Plzné.V
pravotocivé zatacce vyijel s vozidlem vice vlevo do
protisméru a prednim rohem vozidla narazil do boku

protijedouciho vozidla Audi A6. Ke zranéni nedoslo.
Vznikla hmotna Skoda predstavuje ¢astku 120 000
KE. Provinily fidi¢ si z nehody odnasi blokovou
pokutu ve vysi 1 500 K¢.

JABLONEC N.N. -V pribéhu noci z pondéli na Gtery
doslo v ulici Prazskéa v Jablonci n.N. k vniknuti do
domu v rekonstrukci. Nezndmy pachatel do
suterénu ¢inzovniho domu a odcizil tam benzinovou
sekacku s pojezdem, priklepovou vrtacku,
elektrickou vrtacku okruzni pilu, akuSroubovak,
elektricky hoblik, réizné pily, tabely a neopomnél
pribalit i starozitnou tahaci harmoniku Heligon v
originalnim drevéném kufru. Celkové zplsobena
Skoda predstavuje ¢astku témér 20 000 KC.

NOVA VES - Ve stfedu 4.11.2009 v 11,25 hodin se
na silnici mezi Novou Vsi a Jabloncem n.N. stala
dopravni nehoda. 45-leta Zena z Albrechtic v
Jizerskych horéach jela s vozidlem BMW klesanim od
Nové Vsi na Jablonec n.N. Bohuzel pfi prijezdu
prudké pravotocivé zatacky nepfizplsobila rychlost
vozidla stavu a povaze zasnézené vozovky. Vozidlo
dostalo smyk, prejelo vlevo mimo vozovku a narazilo
do vzrostlého stromu. Na vozidle vznikla Skoda za
90 000 K¢.

JABLONEC N.N. - V Manesove ulici v Jablonci n.N.
se neznamy pachatel vloupal do sklepnich prostor
jednoho domu. Ze sklepa pak odcizil trekové kolo a
4 hlinikové rafky s letnimi pneumatikami. Majiteli
domu vznikla Skoda ve vysi 20 000 K¢.

DESNA - Ve ¢tvrtek 5.11.2009 v 18,20 hodin doslo v
Desné k dopravni nehodé motocyklu — Ctyrkolky. Z
dvoru domu na komunikaci vyjizdél 44-lety muz z
Desné. Bohuzel nezvladl fizeni ¢tyrkolky a narazil
predni ¢asti motocyklu do betonové zdi pri okraji
vozovky. Nez na misto nehody pfijela policejni
hlidka, muz z mista odeSel. Udajné muzi nevzniklo
Zadné zranéni. Zplsobena Skoda predstavuje ¢astku
152 000 K¢. Nehoda je dale Setfena.

NOVA VES - Do rekreacéni chaty na Nové Vsi n.N. se
o0 vikendu vloupal neznamy pachatel. U chaty rozbil
sklenénou vypli okna a z chaty odcizil digitalni
kameru Canon, videorekordér LG, povleceni, silni¢ni
kolo, notebook, potraviny, batoh a penize. Majiteli
chaty vznikla Skoda ve vysi 77 000 K¢.

TANVALD -V Gtery 10.11.2009 v 3,00 hodin rano
doslo v Tanvaldé v ulici Nemocnicni k dopravni
nehodg, po které fidic havarovaného vozidla zemrel.
Ulici Nemocniéni smérem dold jel s vozidlem S
Felicia 32-lety muz z Tanvaldu. Z dosud nezjisténych
pricin vyjel mimo vozovku a narazil do kamenného
pilite zelezni¢niho viaduktu.
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STREDA 4°C/3°C NEDELE 10 °C/4 °C
11.11. % 15.11
7 '.'l“.é: 'n
CTVRTEK 9°C/1°C PONDELI 10 °C/4 °C
12.11. " 16.11.
7 iy é:;l [~
PATEK 10°C/5°C UTERY 9°C/3 °C
13.11. T 17.11.
gigady
SOBOTA 10°C/3°C - STREDA 9°C/3°C
14.11. 7't 18.11.
F¥gady

Druhy listopadovy tyden bude prevazné ve znameni velké oblacnosti a na vétsiné izemi obCasnych srazek.
Teploty budou i v no¢nich hodinach zdstavat nad bodem mrazu, denni se zastavi az na deseti stupnich Celsia a
také v 1000 metrech na horach ocekavame teploty kolem +3 °C. V pondéli bude prevazné zatazeno, na vétsiné
Uzemi s deStém nebo preharikami, které budou pouze na vrcholcich hor smiSené. Denni teploty se zastavi na 7 az
11 °C. Utery a ve stfedu bude zatazeno az oblacno s destém nebo preharikami, v horskych oblastech dést’ se

7
s
.
> .

-

— .

snéhem, pouze na nejvyssich
vrcholcich hor snézeni. Ranni
teploty budou klesat k 5 az 1
°C, odpoledni se zastavi v Utery
na 5 az 9 °C, ve stfedu se
ochladi na 3 az 7 °C. Pravé ve
stfedu 11. listopadu najdeme v
kalendafi sv. Martina, ke
kterému se vaze jedna z
nejznaméjsich pranostik. Sv.
Martin letos na bilém koni
prijede pouze na vrcholky
Ceskych hor. Jinak oekavame
dést’. Vyrazné ochlazeni
neocCekavame ani v druhé
poloviné tydne. I nadale bude
zatazeno az oblacno, na vétsiné
lzemi s obCasnym destém nebo
preharikami, na horach srazky
smisené nebo snéhové. Nocni
teploty budou uz klesat ke 3 az
-2 °C. Denni teploty se zastavi
na 3 az 8 °C. Vloni pfijel sv.
Martin do horskych oblasti s 12
hodinovym zpozdénim. V roce
2007 se na sv. Martina v
Krkonosich, Jizerskych horach a
v Krudnych horach uz lyZovalo.
11. listopadu bylo nejtepleji v
roce 1977, to se ojedinéle
teplota vzduchu zastavila az
pres 17 °C.

LETNT KOVBOJOVE — (M. Hrub4, J. Hruba, M. Kazda, D. Rajtrova, |. Havrda, V. Rajtr) rok-cca 1986
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PRANOSTIKA

11.11.

O Martiné houser po ledé kdyZ chodi, o vanocich
husy blatem vodi.

V suchu-li jdou na Martina husy, o vanocich v blaté
chodit musi.

Na svaty Martin - jesté se vratim,

ale na svaty Mikulas mé tu najisto mas.

Po svatém Martiné zima neZertuje; pfichazi snih i
mraz kvaltem.

Jaky den svatého Martina, takova téz bude zima.
Jestli na svatého Martina jest vlihko, bude nestéala
zima;

pakli na tyz den slunce sviti, bude tuha zima.

Na svatého Martina soudili, Ze mokry den mirnou a
pohodinou zimu,

jasny ale tuhou zimu znamenati mél.

Jestli na den svatého Martina ve dne oblacno, tedy
bude nestéla zima;

jestli jasno a Cisto, tedy nasleduje tuha zima;

jestli mlhavo, tedy téz takova zima pfijde.

Na svatého Martina slunecno - dlouha zima.

Na svatého Martina pod mrakem - nestala zima.
Je-li zamraceno na svatého Martina, bude zima
levna;

je-li jasno, bude zima tuha.

Je-li na svatého Martina pod mrakem, bude nestala
zima,

je-li jasno, bude tuha zima.

Jsou-li na Martina mracna, zima je levna;

je-li je noc jasna, zima je mastna.

Martin-li se mlhami odiva, mirna zima obycejné
byva.

Jizni vitr na Martina - mirna zima.

Nejednou-li studeny vitr zavéje, na Martina kdyz
slunicko hreje.

ZUstane-li listi aZz do Martina na stromech, Ceka se
dlouha a tuha zima.

Na stromech a révé do Martina listi — tuha zima
prijde, bud'me jisti!

Na svatého Martina byva dobra husina.

Radost Martina je husa a dzban vina.

Na svatého Martina place husi rodinka.

Na svatého Martina nejlepsi je husina;

pohled’ na hrud’ i na kosti, poznas, jaka zima se
prihosti.

Je-li kobylka martinské husy hnéda,

bude malo snéhu a na holo mrznout;

je-li vak bila, bude hodné snéhu.

12.11.
Na svatého Josafata lepsi kozich neZli vata.

16.11.
Na svatého Otomara neuvidi$ komara.

17.11.

Pocasi 0 svaté Alzbété predpovida, jak bude v Iété.
Z ledu AlZbéta ma brod, u Katefiny znam Ond.
(1472)

Svata Alzbéta se snéhem priléta.

Rapid) rok cca 1970

s 0

NA LYZICH — (A. Hrubé, D. Rosikova, M. Rajtr, A. Rajtrova, M. Hruba, M. Linkova, E.Linka, M. Hruby a Miltiv
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GRATULUJEME
a pevné zdravi prejeme nasim spoluobéanim a pratelim, ktefi tento tyden slavi
narozeniny.

v 12.11. 2009 osLAvi NAROZENINY Liba Kramarova
v’ 13.11. 2009 OSLAVI NAROZENINY Jakub Vondrous

A JESTE JINA VYROCI:

e 13.11. 1885 — Vaclav Rabas, Cesky malif (1 26. fijna 1954)

e 14.11. 1501 — snatek Katefiny Aragonské a anglického
naslednika Artura Tudora v Londyné

e 15.11. 1632 — Saské vojska bez boje obsadila Prahu a s ni
se znovu dostali do Prahy mnozi ¢esti emigranti.

e 16.11. 1810 — Karel Hynek Macha, Cesky basnik, nejvetsi
predstavitel ¢eského romantismu (T 6. listopadu 1836)

e 16.11. 1875 — Anna Honzakov4, prvni promovana doktorka
mediciny na Ceské |ékarské fakulté v Praze (1t 13. fijna 1940)

e 16.11.1900 - Eliska Junkova, Ceska automobilova
zavodnice (1 5. ledna 1994)

e 17.11. 1917 - Fan Vavfincova, Ceska spisovatelka

Vyznamné dny v tomto tydnu:
. v 11.11. Den valeCnych veterand
v 13.11. Mezinarodni den nevidomych, Den pamatky padlych
4 14.11. Svétovy den diabetu
v 15.11. Den véznénych spisovatell

v' 16.11. Mezinarodni den tolerance
v' 17.11. Statni svatek: Den boje za svobodu a demokracii, Mezinarodni den studentstva,

A~ Mezinarodni nekuracky den

2 PSI KALENDAR:

\
\\K f3> ( listopad 2009
J Yz /)
z J/ | Po | Ut St | Ct | Pa So | Ne
1
Dolly
2 3 4 5 6 7 8
Niki Bern Chasan Sigi Brest Fido Omar
9 10 11 12 13 14 15
Dant Fix York Clea Hera Muf Armina
16 17 18 19 20 21 22
Brixie Tobi Asan Goro Tim Cherry Nessie
23 24 25 26 27 28 29
Bugsy Jimmy Keks Sorbone Jolla Tracy Mina
30
Ray
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LOUZNICKE TRADICE OO

« Svéatek svatého Martina »

Martin Toursky se narodil
r. 316 n.l. jako syn
pohanského fimského
dUstojnika v fimské
provincii Horni Panonie
(dnesni Mad'arsko). Ve
svych patnécti letech byl
proti své vili pfijat k
cisarskému jezdectvu.
Legenda ika, Ze jedné
chladné noci v Amiens
vidél promrzlého nahého
Zebraka. Svaty Martin
nevahal a svym mecem
rozetnul svdj plast’ na
dveé poloviny, z nichz
jednu podal Zebrakovi.
Nasleduya noci se mu zjevil Kristus, odény prave do
poloviny jeho plasté. Diky této udalosti je vzyvan na
ochranu proti chudobé a tato udalost méla za
nasledek, ze se dal pokftit. O néco pozde€ji, kdyz mu
bylo asi dvaadvacet let byl z armady propustén,
cestoval po celé Italii a Dalmécii. Poté odeSel do
Francie, kde stravil vétsinu svého Zivota. Deset let
Zil jako poustevnik. Roku 372 pfijal svaty Martin
biskupsky stolec v Tours. | po jmenovani biskupem
Zil nadale jako mnich ve své chatrci pobliz feky
Loiry, kde pozdé&ji vzniklo opatstvi Marmoutier.
Zemrel v 81 letech roku 397 n.l. v Candes u Tours.
Svaty Martin je patronem vojakd, koni, jezdcl, hus
a vinarl. Nejcastéji byva zobrazen na koni s plilkou
plasté a zebrakem.

Svaty Martin prijizdi na bilém koni. Tato prastaré
porekadlo znacilo, ze v dobé, kdy tento svétec slavi
sviij svatek padal snih a neodvratitelné se bliZila
kralovna mrazivych vecer( a dlouhych noci — pani
zima.

SVATOMARTINSKA HUSA
Ke svéatku sv. Martina
neodmyslitelné patfila dobre
vykrmena a upecena

- tzv."Martinska husa". Plvod
b gMet”  spojitosti mezi svatym Martinem a
TS husou mazeme nalézt ve dvou
legendach. Ta prvéa pravi, Ze husy svatého Martina
pfi kazani tolik rusily, Ze nyni pykaji na
svatomartinském pekadi. Druha legenda pravi, Ze se
svaty Martin pred svou volbou biskupem ze
skromnosti skryval v husniku, ale husy ho svym
kdakanim prozradily. At' uz to bylo tak, onak nebo
Uplné jinak je jedno. KaZzdopadné husa patfila j
nejhlavnéjsim pokrmdm. Jak si husicku upecete,
zéleZi jen a jen na Vas, tady mate malou napovédu:
1 ks stfedné velké husy, 2 ks jablek, 2 ks hrugek,
snitka levandule, voda na podlévani, kmin, sl
Husu omyjeme, za vSech stran i zevnitf, nasolime ji
a nechame v chladnu do druhého dne ulezet.
Troubu predehfejeme na 190 °C, Nasolenou husu

vlozime do pekace prsicky dolll a podlijeme ji
horkou vodou (méla by sahat asi do Ctvrtiny
pekace), Husu pak oblozime jablky nebo hruskami
nakrajenymi na mésicky a zbavenymi jadfincad,
posypeme trochou kminu a pekac¢ dame do trouby
Béhem peceni vidlickou propichujeme kizi husy,
jednak mezi stehny a trupem, ale také mezi kfidly a
trupem (pozor! ne az do masa, jde nam o to aby
jsme se zbavili husiho sadla a ne st'avy), Sadlo,
které nam vytéka postupné odebirame nabérackou
do Cisté nadoby, zacneme ho vSak odebirat, az je
vySkvarené a pékné ciré, do této doby husu znovu
nepodlévame. Béhem peceni ji obcas prelévame
Casti vyskvareného sadla a pfimérené dolévame
horkou vodu. Jakmile je husa na hibeté upecend
dozlatova, otocime ji a pokracujeme v peceni a
shirani sadla, dokud se nam neupece dozlatova i z
druhé strany, peceme tedy cca 1-1,5 hodiny
Mékkou husu pak vyndame na misu a prikryjeme ji
Z pekace sebereme zbylé sadlo a prilijeme horkou
vodu, abychom méli dostatek Stavy, Usazeniny ze
dna a stén odskrabame do Stavy a nechame jesté
chvili povafit, Nakonec husu naporcujeme, vloZime
zpét do pekdace a nechdme ji v oteviené troubé
jesté chvili odpocinout, Pfi podavani nezapomeneme
kazdou porci prellt trochou Stavy z vypeku.
MARTINSKE ROHLICKY

Na svatek sv. Martina se v nasi rodiné pekly
martinské rohliky nebo podkovy, zvané téZ martiny,
rohace, zahybaky i vandrovnice. Nevim, zda i

v ostatnich rodinach, ale u nés to byla tradice jiZ od
doby, kdy do rodiny Linkovych pfisla z Prostéjova
babicka Koudelkova. Bylo to pecivo z kynutého
buchtového nebo rohlikového tésta, ve tvaru
zahnutého valecku, nadivané makem, tvarohem,
Svestkovymi, hruSkovymi nebo jablkovymi povidly.
Protoze sv. Martina bylo tradi¢ni datum, kdy celed’
opoustéla sjednanou sluzbu a hledala si nového
hospodare, dostavala toto petivo na odchodnou
(proto vandrovnice). Martinské rohlicky také
dostavali kolednici, ktefi na tento svatek chodili na
martinskou koledu.
RECEPT na MARTINSKE
ROHLICKY:
Potfebujeme: 40 dkg
hladké mouky, 1 Slehacka,
1 Hera

Zpracujeme tésto, které
nechame 1 — 2 hodiny v
lednici odpocivat. Poté
rozdélime na 4 dily, kazdy dil rozvalime na kruhovou
placku, kterou rozkrojime napdl a jesté napdl, takze
vznikne 16 trojuhelnikovych dild. Jednotlivé rohliky
plnime makem, tvarohem, ofechy... rolujeme od
Sirsiho konce k uzSimu a mirné zahneme. PeCeme
do slabé rlizova pfi 150 — 170 °C nejlépe v
horkovzdusné troubé. Jesté teplé obalime v
mouckovém cukru ovonéném vanilkou.
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Jefabinovy 3naps.

0,7 | vodky, ocisténé jerabiny,
1-2 PL medu nebo tftinového
cukru.

Jefabiny natrhejte koncem
mésice zafi nebo v fijnu. Musi
byt zralé. OCisténé je dejte na
dva dny zmrazit. Zmrazeni neni
nutné, ale déla jefabiny sladsi. (nebo je sklid'te po

LIKER PRO TENTO TYDEN
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mrazu). Zmrazené nebo rozmrazené jefabiny dejte
do zavarovaci sklenice a zalijte je vodkou. Pomér je
zhruba 1:1, ale jefabiny musi byt vodkou zakryty.
Nechte macerovat 1-2 mésice. Po této dobé
prefiltrujte pfes papirovy filtr na kavu, pfipadné
prefiltrujte dvakrat a do 3napsu pridejte med nebo
cukr. Promichejte, nechte stat jeden den a Snaps je
pripraven k pouZziti.

BYLINKA PRO TENTO TYDEN

JERABINY

Rostou bez
povSimnuti vSude
kolem nas a
pochutnava si na
nich nanejvys
ptactvo. Jefabiny
jsou pritom
vynikajici a zdravou
pochoutkou, ktera

se jen musi umét pripravit!

Jak vypadaji a chutnaiji jefabiny. Jefabiny jsou
plody stromu jefabu, kterého je znamo na 80
druhd. Zbarveni plodl se pohybuje od svétle
oranzové po tmavé ¢ervenou. Jefabiny voni po
jablku a chutnaji hofce a trpce. Chutové
nejprijemnéjsi je jefab ptadi, ktery poznate
podle vzpfimenéjsiho rlstu a pilovitych koncl
listd. Plody se sbiraji v Fijnu az listopadu a
rychle se susi. LéCivé Ucinky jefabin

Jerabiny obsahuji velké mnozstvi vitaminu C,
kyselinu jablecnou, flavonoidy, zelezo, vapnik a
joéd. Jsou napomocné pri poruchach cinnosti
stitné Zlazy, pri potizich s krevnim tlakem.
Tlumi také horecku, stfevni a revmatické
potize. Diky obsahu latek podobnych zenskym
hormonlim se vyuZivaji pfi menstruacnich a
klimakterickych potizich. Ve velkém mnoZzstvi
mohou ale jefabiny vyvolat prijem nebo
zvraceni. Vyuziti jefabin v kuchyni

Z jerabin Ize vyrobit pochoutky, ze kterych se
budete olizovat az za uSima. Vyborna je nejen
jefabinova marmelada (nejlépe ve spojeni s
jablky a bezinkami), jefabinovy kompot a
rlzné zavareniny, ale také kandované jerabiny,
most nebo rzné alkoholické napoje. Ze
susenych jerabin si mdzZete uvarit také caj
nebo je pridavat do moucnikd. Jefabiny jsou
vyborné k dochuceni jable¢ného ¢i hruskového

kompotu, zvlastni chut’ dodaji i pecenému
masu.

O Keltech a jefabinach

Uz ve starovéku znali jeji pouziti. Védci tvrdi,
Ze latinsky nazev jefabiny by mohlo byt z
keltského jazyka sor=trpky, kysely. Jefabiny se
susily pfimo na slunci, nebo se nakladaly.
Plody se pouzivaly k lovu ptakd. Ve
starogermanské mytologii byly zasvéceny bohu
hromu Donarovi. Z plod( se palila koralka a téZ
se vyrabél ocet. Anglické jméno jefabu
"rowan" vzniklo pravdépodobné ze starého
skandinavského slova "runa" neboli "kouzlo".
Jefab hral hlavni roli v obfadech druidd, z jeho
kary ziskavali cernou barvu na sva roucha,
které si oblékali pfi obfadech o novoluni a
ubyvajicim mésici. Virgulemi z jefabu driv lidé
vyhledavali rudné Zily. Jefab ma ochrannou
moc proti ¢arovani a blesku. Jefabiny nesou na
vrcholku znameni pentagramu, symbol
ochrany. Proti uhranuti vas ochrani vétévka
jerabu, kdyz ji budete nosit u sebe. Palenim
dreva, listd a plod{ jefabu se daji pfivolat
duchové, domaci skfitci, duchovni radci a
elementéarni bytosti. NejlepSim obdobim je
svatek Samhain a Imbolc. Plody mizete palit v
kadidle na odhanéni nezadoucich bytosti.
Hilka ze dfeva jefabu je zvlast’ dobra na
vyznaceni kruhu. A propichnete-li klilem z
jefabu mrtvolu, jeji duch se nebude zjevovat.
Nejmocnéjsi je jerab, ktery vyrdsta z jiného
stromu, zlé sily na néj nemaji Zadnou moc,
podobné jako nad jmelim. V lidovém lécitelstvi
dnes pouzivame predevsim plody jako
regulator stfev, maji mocopudné Gcinky,
plsobi na vylucovani pisku a drobnych
kamink{. PouZiva se pfi plicnich
onemocnénich.

Plody jefabu ptaciho voni po jablkach a
chutnaji hofce a trpce.
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LOUZNICKA POCHOUTKA @i

Tento tyden vaFime s jefabinami :

Jerabinovy kompot

Jefabiny omyjeme, zalijeme teplym cukernym roztokem (0,5 - 1 kg cukru na litr vody) a
nechame proslazovat. Druhy den pInime jefabiny do sklenic, sklenice ponofime do vodni lazné a
sterilujeme asi 20 minut pfi 85 °C. Pfikryjeme celofanem a uzavieme. Jefabinovy kompot

mizete vyuzivat také jako ndhrazku brusinek pfi pfipravé masa.

Jak se susi jerabiny
Zralé plody dobre omyjeme a povafime ve vodé 15 - 20 minut. Pfiddme vétSi mnozstvi cukru,
nechame pres noc prosladit. Na druhy den jefabiny ususime v troubé.

\ . KufFe na jefabinach
4 kureci stehenni fizky, 3 Izice masla, 250 g zavarenych jefabin, 120 ml smetany ke Slehani,

stll na dochuceni

Nakrajejte maso na vétsi kousky a na masle je osmahnéte ze vSech stran dozlatova.
Podlijte trochou vody, pfidejte jefabiny, osolte a promichejte. Priklopte a pdl hodiny duste
na mirném plameni.

Vyjméte maso a dejte stranou; Stavu s mékkymi jefabinami mlzete i propasirovat, chcete-li ji hladsi. Do omacky
pridejte smetanu a jesté nékolik minut povaite na mirném ohni do zhoustnuti. Maso pielijte omackou a podavejte
s ryZi nebo knedlikem.

Filirovana husi prsa na polnickovém salatu s jablkovym dresinkem a jefabinami

1 kg husi jatra, 200 g olej, 30 g s, 2 g pepF bily, 500 g polnickovy salat, 1538 g jablka, 100
g Kalvodo, 300 g jefabiny, 100 g olej olivovy. Husi prsa osolime, ope¢eme na oleji, vychladla
krajime na platky.Polnickovy salat pokapeme jablkovym dresinkem. Na talifi upravujeme
platky husich prsou, prokladame polnickovym salatem a posypeme jefabinami. Jablka
omyjeme, oloupeme zbavime jadfincl a jemné nastrouhame. Smichame s kavadosem které je
také jemné nastrouhané a s olivo vym olejem. Do takto pripraveného dresinku namacime listy
salatu.

Bazanti prsa

4 ks bazantich prsou, 40 g 3unky, 2 hrusky, pll IZicky divokého kofeni, hladka mouka, 2 Izice
oleje, Izice masla, 100 g hroznového vina, 60 g jefabin, 2 IZice bilého vina, s, pept, olej
Bazanta naloZime, osolime, opepfime a okofenime podle chuti. Prsa naplnime platky oloupané
hrusky a Sunkou a obalime v mouce. Zprudka ope¢eme na smési oleje a masla dokud neni maso
meékké. Pak pridame rozpdlené hrozny vina a platky oloupané hrusky, zastfikneme vinem,
prohfejeme a podavame s opékanymi bramborami.

Jerabinovy dZzem

500 g kulicek jefabin, 500 g cukru (ja pouzila pfirodni titinovy), 1 velka skofice (Spalik
asi 10 cm dlouhy), 10 hrebickd, dvé IZice vody (20 ml), 1 vrchovata c¢ajova Izicka
vloCek agar-agar, 100 ml vody

vvvvvv

plameni a z pocatku Casto michejte. Povarite 15 minut. Pak pridejte pllku cukru,
promichejte a varte 5 minut. Mezitim pfived'te k varu 100 ml vody, vsypte do ni agar. Na stfednim plameni nechte
3 minuty jemné probublavat a pfitom Casto michejte.
Poté agarovou vodu odstavte z ohné a pridejte k jefabinam spolecné s druhou pdlkou cukru. Promichejte a vaite
jesté 5 minut. Vyjméte koreni a pliite do Cistych, nahtatych sklenic. Sklenice vcetné vicek pred plnénim umyjte
horkou vodou s jarem. Mdzete je jesté sterilizovat v pekaci v troubé& ponofené do vysky 3 cm do vody pfi teploté
100 stupnitl Celsia 10 minut.

Cesnekova pomazanka s tymianem a jerabinami

200 g tvrdého syra, 150 ml majonézy, 3-6 strouzkl esneku, tymian, kremzska hofcice,
jefabiny — naloZené. Syr najemno nastrouhdme. Pfidéme majonézu v mnoZstvi podle
Zadouci konzistence. Cesnek prolisujeme a pfimichame. Pfidame tymian, nejlépe mirné
rozetfeny. Podle chuti pfidame asi IZicku hofcice. MaZzeme na jednohubky nebo chlebicky. Zdobime kulickami
zavarenych jerabin.
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CTENI NA POKRACOVANI- Z LOUZNICKE HISTORIE: 66. DiL
BABICKO, POVIDEJ, JAKE TO BYLO, KDYZ JSI BYLA MALA............
Aneb jak se Zilo v Louznici od poéatku osady do Il. svétové valky

Domy v Louznici: popisné éislo: 30.

,,U Holubarky" pozdé&ji ,,Lufinkovo * Novy déim, majitelem jest Vaclav Lufinka z Radgic,

dim dfive patfil jeho tchanovi Josefu Bouckovi, ktery dim koupil od Marie Hnykové — Holubarky. Stary diim
vyhotel v roce 1934. Jest to posledni dlim v Josefinském Cislovani, v kvétnu 1771. (ze starych knin)

- 2.

- WYY & i D% s

ROK MAJITELE : NE i
1637 Adam Adamicka
1653 Jakub Adamicka
1670 Jan, Maté&j Adamickovi —

otcové, bratfi
1717 Jan, Maté&j Adamickovi —

synové, bratranci
1703 Mate&j Adamicka, Vaclav

Srejma
1730 Josef Kubacek 2
1798 Josef Kodejs
1819 Franc Kodej$

Marie Hnykova -

Holubarka
1934 vyhorel

Bouckovi
Do roku | Lufinkovi
2000

Marcel a Renata
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NECO PRO ZASMANI

Prvni kazani: Novy faraf byl pred svym prvnim
k&zanim tak nervozni, ze skoro ani nemohl miuvit.
PFisti nedéli, pfed druhym kazanim, se zeptal
pritomného arcibiskupa,co ma délat, aby se uvolnil.
Ten mu poradil, aby si kapnul do vody trochu
vodky, a po par hltech bude daleko klidné&jsi. Farar
poslechl a skutecné se citil tak dobfe, ze by dokazal
mluvit i ve vichfici. Po bohosluzbé se vratil do
sakristie, kde naSel listek od arcibiskupa: Vazeny
Otce, pristé si nalijte vodku do vody, ne vodu do
vodky. V dalSim pfipojuji par poznamek, aby se
neopakovalo to,co jsem vidél na dnesni msi: Na
okraj kalicha neni nutné davat kolecko citrénu. Ty
kabinky v bocni lodi jsou zpovédnice, ne toalety.
Snazte se neopirat o obraz Panny Marie a uz viibec
ji nemusite objimat a libat. Mdme 10 pfikdzani, ne
12. Apostold bylo 12, ne 7, a zadny z nich nebyl
trpaslik. NaSeho Pana JeziSe Krista a Jeho Apostoly
nenazyvame JC & His Boys. JeZi$ Kristus byl
pomazany, nikoliv namazany. Svatému Kfizi
nerfikdme Velky Técko. David porazil Goliase
prakem a kamenem, neni pravda, ze by ho dojebal,
ani mu nedal lekci, na kterou do smrti nezapomnél.
Jidase neoznacujeme za zkurveného zmrda.
Svatého Otce se neslusi nazyvat Papa Ratzi. Bin
Ladin nemél prsty v JeziSové smrti. Otec, Syn a
Duch Svaty nejsou Fotr, Junior a StraSidlo. Panna
Maria neni Mana, co to esté nedélala. Svécena voda
je na pozehnani, nikoliv na osvézeni zatylku. Nikdy
se nemodlete vsedé na schodech pred oltarem.
Hostie nejsou chipsy, tedy je neprikusujeme k vinu,
ale rozdame veéficim. Véfici vhazuji prispévky do
pokladnicky dobrovolng&, napis "Vase spropitné je
mdj plat" je tedy na pokladnicce zcela zbytecny.
HFiSnici pljdou do pekla, ne do pici. Pfi otCenasi je
mozno zvedat ruce k nebeslim,a le ne se kyvat do
viny. Vasi iniciativu, aby si vSichni pfitomni
zatancovali, hodnotim kladné, ale délat viacek po
celém kostele, to nemusite. Na konci modlitby
fikdme Amen, nikoli Slus a z kazatelny se chodi po
schodech, nejezdi se po zabradli! Dllezité: Ten, co
sedél v kouté u oltare a o kterém jste tvrdil, Ze to je
buzik v sukni a transvestita bez mejkapu, to jsem
byl ja. Doufam, Ze do pristi Nedéle tyto nedostatky
napravite. Jinak na druhé kazani to bylo celkem
dobré. S pozdravem Arcibiskup.

Jaky je rozdil mezi americkou a ruskou ponorkou?
Ruska se musi obcas vynorit, aby se veslafri mohli
nadechnout.

Jaky je rozdil mezi Anglicanem, Francouzem, Zidem
a Rusem? Anglican ma Zenu a milenku. Ma rad
Zenu. Francouz ma Zenu a milenku. Ma rad milenku.

Zid méa Zenu a milenku. M& rad matku. Rus ma Zenu
a milenku. M& rad vodku!

Americti archeologové kopali v hloubce 5 metr(, coz
odpovida stafi 1 milionu let. Nasli médény drat a tak
usoudili, Ze jiz tenkrat u nich existovalo telefonni
spojeni. Rusové kopali 10 metrd pod zemi, coz
odpovida stafi 2 milionu let. Nenasli nic. Usoudili
tedy, Ze jiz tenkrat méli bezdratové spojeni.

"Pane doktore, jak dopadla moje operace?"
"Ja nevim, ja jsem svaty Petr."

Babicko, zavfi oCi! A proCpak, broucku? Tatinek
fikal, Ze az zavres$ odi, tak budeme mit spoustu
penéz.

"Hec, ja jsem byl vera zadarmo v Zoo!" chlubi se
Jan. "No, Ze Té tam pustili, to se nedivim," reaguje
Anicka, ale, Ze Té pustili ven?"

Syn se chce ozZenit a nechal si vyhledat partnerku
pocitaem. "Synu, mné se zda nevhodné, aby tvé
manzelstvi fidil stroj," zrazuje ho otec. "No a jak ty
jsi se seznamil s maminkou?" "Normalné, vyhral
jsem ji v pokru."

Jaky je rozdil mezi interiérem a exteriérem?
Interiér je teriér vevnitf a exteriér je bejvalej teriér.

Vite, jaky je rozdil mezi Zenou a slivovici?
Zadny. Cim je starsi, tim je vétsi opice.

Pro¢ maji zeny mensi chodidla nez muzi?
Aby mohli stat bliz ke kuchyfiskému drezu.

Rekne pan pani: ,Tak si budem davat hadanky, a
kdyz ja neuhadnu tak Vam dam blra, a kdyz vy
neuhodnete tak Vy mi date kilo." A pani fekne: ,Tak
dobre, tak zacnéte." Pan zacne: ,KdyZ to leze
nahoru, ma to osm noh, kdyz to leze dolu, mato tfi
nohy a kdyz to doleze dolu, tak to ma cervenou
Cepicku. Co je to?" Pani: ,Nevim tady je kilo. A co to
teda je?" Pan: , Taky nevim, tady mate blra."

Myslivec preléza plot, omylem mu brokovnice spusti
a nékolik brok& mu prostfeli pifidioura. Doktor to
pospravuje, co mdze a kdyz se s chlapem loudi,
dava mu vizitku a povida: "To je kontakt na mého
bratra, mél byste ho asi navstivit". "On je doktor???"
"Ne, flétnista. Ale ukaze vam, kam mate davat
prsty, abyste si nenachcal do ksichtu....

MOUDRA VETA &%
QUA VINUM INFLUIT, REFLUENT DECRETA BIBENTIS
Kudy se vléva vino, i tajemstvi pijaka proudi (Opily povi vSe na sebe i na jiné)
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REKLAMA

kniha o Zivoté
v Louznici
v letech 1896 -
1979
ZIVOT SE
SKLEM

Miloslav Linka

V prodeji v Hosplidce
Na Zadusi
1 kus: 150,- K¢é

Nebo v Zelezném
Brodé v Muzeu, Ci
pokud nemate
moznost se dostat do
LouZnice, rada knihu
zaSlu postou na
dobirku. Jana
Matéaskova — pravnucka Miloslava Linky

Miloslav

Linka ZiVOt
P e
se
sklem

KOTATKA
Chteli,
byste, mit
doma koté?
Neni to
viibec zadny
problém, na
koupalisti se
narodila
krasna
kot'atka a
tak Vam
staci, kdyz zavoldte pani Hrdlickové (604 168 952) a
domluvite se.

MESTSKE MUZEUM V
ZELEZNEM BRODE
namesti 3. kvétna 37
468 22 Zelezny Brod
ICO 43 2572 83
muzeum@zelbrod.cz
oteviraci doba: fijen — duben:

/)
712777
£ I4 ;&’W

T (
== 8 SO —ne: 9:00 —12:00 a 13:00 — 16:00

Vypravy se mohou telefonicky
objednavat i mimo sezénu.

SPORTOVNI A REKONDICNI MASAZE
V POHODLi VASEHO DOMOVA

PROVADIM

masaz hrudniku a bficha
masaz hornich konéetin
masaz dolnich konéetin
masaz zad a sije

Libuse Kramarova
tel:. 604 183 661, - libakramarova@seznam.cz

INSTALATER, TOPENAR

TOMAS GRAB
Jilové u Drzkova 129
46822
Okres: Jablonec nad Nisou
http://severo.ceskestavby.cz/tomas-grab
+420605515537
E-mail: tomas.grab@volny.cz

Zde je misto pro vas inzerat. Bezplatne!
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	LOUŽNICKÝ ZPRAVODAJ
	/Číslo:
	pravidelně nepravidelný týdeník z Loužnice a okolí
	/Filírovaná husí prsa na polníčkovém salátu s jablkovým dresinkem a jeřabinami
	1 kg husí játra, 200 g olej, 30 g sůl, 2 g pepř bílý, 500 g polníčkový salát, 1538 g jablka, 100 g Kalvodo, 300 g jeřabiny, 100 g olej olivový. Husí prsa osolíme, opečeme na oleji, vychladlá krájíme na plátky.Polníčkový salát pokapeme jablkovým dresin...
	/Bažantí prsa
	4 ks bažantích prsou, 40 g šunky, 2 hrušky, půl lžičky divokého koření, hladká mouka, 2 lžíce oleje, lžíce másla, 100 g hroznového vína, 60 g jeřabin, 2 lžíce bílého vína, sůl, pepř, olej
	Bažanta naložíme, osolíme, opepříme a okořeníme podle chuti. Prsa naplníme plátky oloupané hrušky a šunkou a obalíme v mouce. Zprudka opečeme na směsi oleje a másla dokud není maso měkké. Pak přidáme rozpůlené hrozny vína a plátky oloupané hrušky, zas...
	/Jeřabinový džem
	500 g kuliček jeřabin, 500 g cukru (já použila přírodní třtinový), 1 velká skořice (špalík asi 10 cm dlouhý), 10 hřebíčků, dvě lžíce vody (20 ml), 1 vrchovatá čajová lžička vloček agar-agar, 100 ml vody
	Očištěné jeřabiny a koření dejte vařit do hrnce společně s vodou. Vařte na mírném plameni a z počátku často míchejte. Povařte 15 minut. Pak přidejte půlku cukru, promíchejte a vařte 5 minut. Mezitím přiveďte k varu 100 ml vody, vsypte do ní agar. Na s...
	Poté agarovou vodu odstavte z ohně a přidejte k jeřabinám společně s druhou půlkou cukru. Promíchejte a vařte ještě 5 minut. Vyjměte koření a plňte do čistých, nahřátých sklenic. Sklenice včetně víček před plněním umyjte horkou vodou s jarem. Můžete j...
	/Česneková pomazánka s tymiánem a jeřabinami
	200 g tvrdého sýra, 150 ml majonézy, 3-6 stroužků česneku, tymián, kremžská hořčice, jeřabiny – naložené. Sýr najemno nastrouháme. Přidáme majonézu v množství podle žádoucí konzistence. Česnek prolisujeme a přimícháme. Přidáme tymián, nejlépe mírné ro...

